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L’ELEGANZA 
DEL DESIGN ITALIANO 
PER VALORIZZARE 
IL TUO BUFFET 
BREAKFAST

 Valor izzazione del buffet

 Nessuno spreco

 Riduzione dei cost i

 Prodott i  i tal iani 
 di alta qual ità

 Conservazione 
 fuor i dal fr igo

Via P. Soriano, 5 / 06132 Perugia 

T. 335.8140067 / 075.43357

mrbreakfast.it
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RICCIONE STARS
Notiziario a cura di

 Federalberghi Riccione
V.le San Martino, 51 - 47838 Riccione (RN)

info@federalberghiriccione.it
www.federalberghiriccione.it

tel. 0541/605000 - fax 0541/601202
C.F. 82 010 790 408

Numero 33 - OTTOBRE 2022
Il materiale redazionale e pubblicitario può essere 

riprodotto solo dopo autorizzazione scritta da 
Federalberghi Riccione.

Gli articoli riflettono le idee di ciascun autore e 
pertanto sollevano la Redazione da ogni responsabilità 

e degli errori contenuti.
Il materiale redazionale e fotografico

non verrà restituito e chi lo fornisce si assume la 
responsabilità di pubblicazione.

Grafica e impaginazione: Lucia Bartoli
Coordinamento editoriale: Federica Ramponi

Resp. redazione: Luca Cevoli & Bruno Bianchini
Foto copertina: COMUNE DI RICCIONE
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DIAMO ENERGIA 
ALLA ROMAGNA 
DA PIÙ DI 60 ANNI
ATTIVA L’ENERGIA CHE TI È VICINA

www.sgrlucegas.it

ta
riff

e 
en

er
gi

a 
el

ett
ric

a 
e 

ga
s c

on
ve

nz
io

na
te

FORNITORE
UFFICIALE

2022



FORNITORE
UFFICIALE

2022



LOREM IPSUM
DOLOR SUM CONSECUTER
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PREVENZIONE E AZIONI MIRATE 
CONTRO IL BATTERIO DELLA LEGIONELLA

TRATTAMENTI INNOVATIVI SULL’IMPIANTO IDRICO SANITARIO

UTILIZZO OTTIMIZZATO DI SOSTANZE CHIMICHE NON AGGRESSIVE

INTERVENTI RAPIDI ED EFFICACI

INSTALLAZIONI DI STRUMENTI PER IL MONITORAGGIO CONTINUO E AUTOMATICO

ASSISTENZA QUALIFICATA

CLIMAX ROMAGNA PISCINE
R I SC A L DA M E N TO  I   CO N D IZI O N A M E N TO  I   T R AT TA M E N TO ACQ U E

VIA PEDROLARA, 65 - 47853 CORIANO (RN)

Tel. 0541 694000 - Cell. 339 5493994 
E-mail: info@romagnapiscine.it

Il partner ideale per la sicurezza della tua struttura! 

LEGIONELL
A

STOP
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Conchiglioni ripieni
INGREDIENTI per 4 sformatini
•	Conchiglioni 300 g
•	Aglio 2 spicchi

•	Olio extravergine d'oliva ½ bicchiere
•	Funghi Champignon 500 g
•	Prosciutto cotto a dadini 125 g
•	Zucchine 2
•	Grana Padano DOP da grattuggiare 100 g
•	Prezzemolo da tritare 2 cucchiai
•	Sale fino q.b.
•	Pecorino da grattiggiare 50 g
PER LA BESCIAMELLA
•	Burro 50 g
•	Farina 00 50 g
•	Sale fino 1 pizzico
•	Latte intero fresco 500 g
•	Noce moscata da grattuggiare q.b.

Difficoltà: Media
Preparazione: 20 min
Cottura: 30 min
Dosi per: 4 persone
Costo: Medio

ricette.giallozafferano.it
PREPARAZIONE
Per prima cosa mondare i funghi e sminuzzarli (a cubetti di 1 cm di lato), fare 
la stessa cosa con le zucchine. In un tegame ampio tritare finemente gli spicchi 
d’aglio e farlo soffriggere senza bruciarlo in 8 cucchiai d’olio, aggiungere gli 
champignons puliti e tagliati e farli cuocere a fuoco vivo.Al termine della cottura 
aggiungere il prezzemolo tritato e salarlo. Nel frattempo preparare la besciamella 
con le dosi indicate in questa ricetta. In un altro tegame saltare i cubetti di 
prosciutto con le zucchine tagliate a pezzettini e due cucchiai d’olio, fino a che 
le zucchine non si saranno intenerite. In un frullatore mettere i funghi (tranne 
3-4 cucchiai da tenere da parte), le zucchine, il prosciutto, metà besciamella, 50 
g di Grana Padano e 50 g di pecorino grattugiati; frullarte alla minima velocità 
per pochissimi istanti, in modo da ottenere un composto dove i pezzi di funghi o 
zucchine rimangano visibili ma non eccessivamente grossi (tipo ragù). Nel frattempo 
lessare i conchiglioni, scolarli quando saranno molto al dente e metterli sotto un 
getto d’acqua fredda per fermare la cottura, poi versarvi sopra un filo d’olio e 
mescolarli per far si che non si attacchino fra loro. Riempire i conchiglioni con il 
composto ottenuto, aiutandosi con un cucchiaio e adagiarli uno vicino all’altro in 
una teglia oliata; riempire con i conchiglioni ripieni tutta la teglia, poi unire i 
funghi tenuti da parte alla besciamella rimasta (se fosse diventata troppo compatta 
aggiungere qualche cucchiaio di latte per renderla più liquida) e con la crema di 
besciamella e funghi ottenuta, ricoprire i conchiglioni, poi spolverizzarli con il 
restante Grana Padano grattugiato e porli in forno sotto il grill qualche minuto, 
giusto il tempo di ottenere una bella crosticina dorata (10 minuti circa). Servire 
i conchiglioni ripieni immediatamente.
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Siamo nati come impresa di famiglia
siamo diventati una famiglia dentro l’impresa.

Nel diventare una grande impresa abbiamo conservato il nostro spirito artigiano.

Produciamo con lentezza ma non ci fermiamo mai.

Valorizziamo il talento individuale e condividiamo esperienze e saperi.

Abbiamo radici nei territori e rami che arrivano ovunque.

Le nostre specialità si ispirano alle tradizioni regionali
e portano l’italia ovunque nel mondo
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Entra nel mondo Villani e scopri tutti i nostri prodotti

www.villanisalumi.it

 I nostri salumi sono un vero itinerario di gusto fra le specialità italiane.
Prodotti realizzati ad arte dai nostri maestri salumieri, nel rispetto di 

ricette di famiglia di tradizione secolare, rigorosi
disciplinari di produzione e sempre alla ricerca instancabile 

dell’innovazione e del perfezionamento.
Ogni specialità è diversa dall'altra e regala un'esperienza

di gusto tutta da scoprire.

Siamo nati come impresa di famiglia
siamo diventati una famiglia dentro l’impresa.

Nel diventare una grande impresa abbiamo conservato il nostro spirito artigiano.

Produciamo con lentezza ma non ci fermiamo mai.

Valorizziamo il talento individuale e condividiamo esperienze e saperi.

Abbiamo radici nei territori e rami che arrivano ovunque.

Le nostre specialità si ispirano alle tradizioni regionali
e portano l’italia ovunque nel mondo
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MONTEGA Prodotti Chimici Industriali
Via Larga, 66 - Misano Adriatico (RN) ltaly - tel + 39 0541 616708 

www.montegauno.com

IGIENIZZARE
SECONDO NATURA

Settore TESSILE con una procedura definita 
“MyEcoSystem” con colori naturali

Settore LAVANDERIA con detergenti
“Green Range” di origine naturale



Fondo Rotativo Imprese Turistiche
attività agrituristica, le strutture ricettive all’aria 
aperta, le imprese del comparto turistico, 
ricreativo, fieristico e congressuale, compresi 
gli stabilimenti balneari, i complessi termali, i 
porti turistici, i parchi tematici inclusi i parchi 
acquatici e faunistici.

Molteplici i programmi di investimento che 
posso essere finanziati; essi spaziano dalla 
riqualificazione antisismica ed energetica 
delle strutture, fino alla eliminazione delle 
barriere architettoniche e agli interventi edilizi 
di manutenzione straordinaria, restauro e 
risanamento conservativo, ristrutturazione 
edilizia o installazione di manufatti leggeri. È 
inclusa anche la realizzazione di piscine termali e 

Agevolazioni

Il Ministero del Turismo, con Avviso pubblico 
n. 10135/22 del 5 agosto 2022 ha disposto le 
modalità di attuazione del “Fondo Rotativo 
Imprese Turistiche“, M1C3 del PNRR, sub-
investimento 4.2.5. 
Obiettivo della misura è quello di dare sostegno 
alle imprese nel settore turistico per interventi 
di riqualificazione energetica, sostenibilità 
ambientale e innovazione digitale. Per la misura 
sono stati stanziati 780 milioni di euro per gli 
anni dal 2022 al 2025 a valere sul FRI (Fondo 
rotativo per il sostegno e lo sviluppo delle 
imprese).

I soggetti beneficiari della misura sono le 
imprese alberghiere, le strutture che svolgono 

info@fider.com
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l’acquisizione di attrezzature e apparecchiature 
per lo svolgimento delle attività termali.

L’agevolazione, concedibile per programmi di 
investimento compresi tra 500.000 e 10 milioni 
di euro, da avviarsi entro 6 mesi dalla stipula 
del contratto di finanziamento e da concludersi 
entro 30 mesi (salvo proroga di ulteriori 6 
mesi), è composta sia da un contributo a fondo 
perduto che da un finanziamento agevolato (la 
sommatoria di entrambi gli incentivi non devono 
superare il 100% delle spese ammissibili).
Il contributo a fondo perduto consiste nel 15% 
per le micro e piccole imprese e 5% per le medie 
imprese, elevabile nelle aree 107.3.c) al 25% per 
le micro, 20% per le piccole, 15% per le medie e 
5% per le grandi.

Il finanziamento è composto invece per il 50% 
da una quota concessa da CDP (finanziamento 
agevolato) e per il 50% da una quota concessa 
dalla banca al tasso di mercato. Il finanziamento 

agevolato ha un tasso fisso pari al 0,50% annuo, 
durata non superiore a 15 anni, comprensivi di 
un periodo di preammortamento massimo di 
36 mesi e rimborso a rate semestrali costanti 
posticipate.
L’apertura dei termini e le modalità per la 
presentazione delle domande di agevolazione 
saranno definite dal Ministero del Turismo con 
successivo provvedimento.

Il servizio erogato da Fider consisterà 
nell’assistere il cliente nelle seguenti fasi 
dell’istanza:
- valutazione delle opportunità, per l’azienda, di 
accedere all’agevolazione.
- presentazione della domanda e relativo 
monitoraggio.

Per ulteriori info contatta i consulenti FIDER:
• www.fider.com
• marketing@fider.com
• Ref. di zona Simona Federici 327.5554033



CONTRACT
&

COMFORT

In tre semplici mosse 
puoi trasformare due 
letti singoli in uno-
matrimoniale con la 
zip di giunzione.

SIMMONS 
FACILE MULTI USO

Soluzione per letto aggiuntivo dal 
pratico meccanismo a castello

TRASFORMABILE

Pratico e comodo da gestire
Fornibile personalizzato
in diversi colori, tessuti e misure

Fornibile personalizzato
in diversi colori,
tessuti e misure

SOMMIER

Confortevole e pratica.
Qualsiasi misura eseguibile 
a richiesta

RETE HOTELSOMMIER COMFORT

Via Tomba, 38 - 47121 Vecchiazzano - Forlì FC - (Italia)
Tel. 0543 86317 - info@bucci-group.com 
www.bucci-group.com

In tre semplici mosse 
puoi trasformare 
due letti singoli in uno 
matrimoniale con 
la zip di giunzione

SIMMONS 
MULTI USO
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 Albana
Romagna Albana
D.O.C.G. Secco    

Chardonnay 
Rubicone I.G.T.

Rebola
Colli di Rimini 
D.O.C.    

Pinot Grigio    
Rubicone I.G.T. 
Pinot Grigio

 Merlot
Rubicone I.G.T.   

 Sangiovese 
Romagna D.O.C. 
Sangiovese

 Sangiovese 
Romagna D.O.C. 
Sangiovese 
Superiore

 Cabernet
Rubicone I.G.T.    

 Pignoletto
Pignoletto D.O.P. 
Biologico    

Sangiovese
Romagna D.O.P. 
Sangiovese Biologico

Cantine Intesa
via Provinciale Faentina, 46 Modigliana
contatti 331/1878305
mail: pezzi.claudio@agrintesa.com
agente di zona:
Marco Casati 348/8148058

Pezzi Claudio: 331/1878305 

Bellelli Beatrice: 0546 619318 (Uff.Comm.)
Casati Marco: 348/8148058 (Agente)

Agrintesa Soc. Coop. Agricola



Radio Bakery progetta Radio Bakery racconta

RACCONTACI LA

0541 1740764

 TUA STORIA
un’agenzia di comunicazione 
specializzata nello storytelling 
turistico.

la comunicazione del tuo 
hotel in modo originale 
ed innovativo su tutti i media.

la tua storia valorizzando 
i tuoi punti di forza e riempiendo 
di valore il tuo brand.

Radio Bakery è

Via Don Minzoni, 11 Riccione info@radiobakery.it www.radiobakery.it

#creiamo.
#raccontiamo.
#emozioniamo.
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Si può alloggiare in hotel 
senza carta d’identità?

versato (la penale); non avrà cioè diritto alla 
restituzione del prezzo. 
E questo perché la legge sulla privacy trova 
un limite laddove vi sia un obbligo di legge: in 
questo caso la legge impone all’albergatore di 
identificare il cliente e di registrarlo. 
Non è quindi possibile alloggiare in hotel senza 
un documento d’identità.
C’è tuttavia da dire che la carta d’identità non 
è l’unico documento che serve a identificare 

Normative

La legge impone la registrazione di ogni cliente 
di struttura alberghiera (hotel, B&B, affitta 
stanze, ostelli, residence, agriturismi) anche 
se l’uso della camera avviene solo “ad ore“. La 
registrazione avviene tramite l’identificazione 
del cliente attraverso i suoi documenti d’identità. 
È dunque diritto/dovere dell’albergatore 
chiedere al cliente l’esibizione di uno di essi. 
Il cliente può sempre rifiutarsi, ma in tal caso 
perderà la prenotazione e l’eventuale acconto 

Ratio Famiglia



23
il cliente. L’albergatore è infatti tenuto ad 
accettare anche la patente di guida o quella 
nautica, il passaporto, il libretto della pensione, il 
porto d’armi e le altre tessere di riconoscimento 
rilasciate dall’amministrazione dello Stato, 
purché munite di foto e di timbro (ad esempio 
la tessera di riconoscimento di un poliziotto).

L’obbligo della registrazione del cliente serve per 
adempiere a un successivo e ulteriore obbligo: 
quello di compilare le schedine degli alloggiati 
al fine di trasmetterle in questura entro 24 ore 
dalla data di arrivo. 

La comunicazione può Avvenire avvalendosi di 
mezzi informatici e telematici o mediante fax.

Se però il soggiorno è inferiore a 24 ore (come 
nel caso di camere ad ore), la schedina va 
comunicata alla questura immediatamente. 
L’omessa comunicazione delle generalità dei 
soggetti alloggiati da parte dell’albergatore è un 
reato. 
Lo ha stabilito la cassazione.

BBiiaaggiioo  AAbbaattii  334488  22663399222299  --  tel. 0541 978524 info@pascucci.it
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info@gprofessional.it0541 729335

sc
on

to
 a

i s
oc

i 1
0%

 su
l l

isti
no

FORNITORE
UFFICIALE

2022



info@gprofessional.it0541 729335
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Ospitalità riflessa.
L’essenza dell’ospitalità è il benessere. E il benessere dell’ospite passa attraverso il benessere di chi 
lo accoglie. Noi lavoriamo per questo. Ecco perchè 5stelle* oggi è molto più di un semplice gestionale 
cloud: PMS, Booking Engine, Channel Management, Payment Gateway, CRM, BI, POS per la 
ristorazione, Housekeeping. 5stelle* oggi è una suite completa di strumenti che facilita in modo 
decisivo il lavoro e la collaborazione di tutto lo staff dell’hotel. I riflessi positivi di chi lavora bene e in 
armonia non tardano a trasmettersi agli ospiti. Ospitalità riflessa: così si chiude il cerchio del valore.

www.hotelcinquestelle.cloud
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CATTOLICA - Via Bellini, 8

UFFICIO ORDINI: 0541.968196 - Fax 0541.833171

e-mail: info@cubiaalimentari.it - www.cubiaalimentari.it

ppaarrttnneerr  iiddeeaallee  ppeerr  llaa  ttuuaa  aattttiivviittàà

QQuuaalliittàà SSeerrvviizziiooCCoorrtteessiiaa

CCaarrnnii  FFrreesscchhee  ee  CCoonnggeellaattee  --  IIttttiiccii  CCoonnggeellaattii

PPaassttaa  VVeerrdduurraa  SSuurrggeellaattee  --  SSaalluummii  LLaattttiicciinnii  ee  DDeeppeerriibbiillii      

BBiirrrree  VViinnii  LLiiqquuoorrii  --  GGeenneerrii  AAlliimmeennttaarrii  VVaarrii        

per Hotels, Ristoranti, Bar, Comunità

Servizio a Domicilio
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I NOSTRI FORNITORI CONVENZIONATI
CONSULENTE PRIVACY
Invictus Aziende        pag. 12
📞 339 7255560 Tomas Bertozzi 
📧  tomasbertozzi@invictusaziende.it 

DETERGENZA E IGIENE PROFESSIONALE 
G Professional    pag. 24
📞 333 5613338 Giovanni Gambuti
📧  g.gambuti@gprofessional.it

DETERGENZA E MONOUSO
Pieri Group    pag. 47
📞 339 8127900 Marcello Brighi
📧  marcello.brighi@pieri-group.it

FORNITURE ALBERGHIERE
Indel B    pag. 15
📞 335 6166314 Pasquale Borghesi
📧  pasquale.borghesi@indelb.com

FORNITURA GAS E ENERGIA ELETTRICA 
S.G.R.    pag. 4
📞 388 4285548 Simone Rossini
📧  simone.rossini@sgrservizi.it

GADGET DIVISE
Qcinque    pag. 6
 📞 329 1973382 Pierluigi Pogliani
 📧  amministrazione@qcinque.it

GARANZIE A IMPRESE, FINANZA AGEVOLATA
Fider    pag. 36
📞 327 5554033 Simona Federici
📧  simona.federici@fider.com

LABORATORIO ANALISI - SERVIZI - CONSULENZE
Mare.a    pag. 39
📞 329 3515158 Daniele Vaccarini
📧  dvaccarini@mare-a.com

MATERASSI, RETI HOTEL, SOMMIER E TESTATE
Bucci-group    pag. 16
📞 335 242716 Giovanni Bucci 
📧  info@bucci-group.com
 
NOLEGGIO AUTO
Galdieri Rent Point Rimini   pag. 43
📞 3479503527 Roberto Michelino
📧 rimini@galdierirent.it

ALIMENTI E BEVANDE, CASH & CARRY 
Cubia    pag. 27
📞 0541 968196 
📧 commerciale@cubiaalimentari.it
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📧  info@lonziconsulenze.it
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📧  pezzi.claudio@agrintesa.com
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VOCE . DATI . NETWORKING

L’attivita’ di VI.TU.MA. riguarda la progettazione, realizzazione ed assistenza di: reti di telecomunicazione 
con cavi in rame, ottici e reti LAN, sistemi di cablaggio strutturato, impianti interni di tlc,reti wireless e site-
mi informatici (Server e PC). Siamo inoltre fornitori di servizi come Adsl, fi bra e connettivita’ wireless Abbiamo 
maturato un’esperienza trentennale di notevole spessore,disponiamo di mezzi e tecnologia per supportare e 
mantenere gli investimenti eff ettuati dai clienti nell’ambito delle telecomunicazioni e dei servizi.

EW
TCENNOC

RUOY
BUSINESS

VI.TU.MA. srl
Via Cervese, 7517 47522 - Pioppa di Cesena (FC ) - Tel. 0547 322 044 vituma.it

ADSL - FIBRA

FAX 2 MAIL

WDSL

TELESORVEGLIANZA

HOT SPOT

NETWORKING

CENTRALI TELEFONICHE

CLOUD

VOIP

MAIL . PEC
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Prenditi cura dei tuoi ospiti
al resto ci pensa Zucchetti

Perché Zucchetti?

Abbiamo un'ampia e innovativa offerta di soluzioni software, 

hardware e servizi che ti permette di disporre della migliore 

soluzione sul mercato e di avvalerti di un unico Partner in 

grado di soddisfare le tue esigenze tecnologiche.

Sede di Riccione:

Viale Ceccarini 190,

Riccione (RN)

Sede di Misano:

S.S. Adriatica 62,

Misano Adriatico (RN)

Le nostre sedi in Romagna

Tel. 0541 604894 - www.zucchettihospitality.it

Scopri tutte le soluzioni del 

Gruppo dedicate ai 

professionisti dell’ospitalità

Spa & Wellness
Gestione di centri benessere, spa,
aree termali, piscine e palestre

Digital Reception
Accoglienza smart con self
check-in e app concierge

Food & Beverage
Organizzazione e gestione delle
aree ristoranti e bar

Digital Marketing
Siti web, promozione online, 
CRM e Marketing Automation

Revenue Management System
Sistemi per l’ottimizzazione delle 
tariffe e delle strategie di pricing

Booking & Channel (CRS)
Software per la vendita e la 
distribuzione delle camere online

Property Management System
Gestionali cloud e on-premise per le 
esigenze di ogni hotel
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SEDE LEGALE - VIA BRINI, 45 - 40128 BOLOGNA
SEDE DIREZIONALE - VIA FLAMINIA, 335 - 47924 RIMINI (RN)
DIREZIONE@PEC.FIDER.COM
INFO@FIDER.COM
WWW.FIDER.COM

PER ULTERIORI INFORMAZIONI SCRIVERE A MARKETING@FIDER.COM
I NOSTRI CONSULENTI A TUA DISPOSIZIONE

Garanzia

Consulenza

Agevolazioni
e Industria 4.0

Internazionalizzazione

Fidejussioni dirette

Sostegno alle imprese nel settore turistico 
per interventi di riqualificazione energetica, sostenibilità

ambientale e innovazione digitale
(PNRR M1C3 INVESTIMENTO 4.2.5)

le imprese alberghiere.
le strutture che svolgono attività agrituristica.
le strutture ricettive all'aria aperta.
le imprese del comparto turistico, ricreativo, fieristico e congressuale,
compresi gli stabilimenti balneari, i complessi termali, i porti turistici,  
 i parchi tematici inclusi i parchi acquatici e faunistici.

FRI TURISMO

Beneficiari

Agevolazione

L’agevolazione è concedibile per programmi di investimento compresi tra 500.000 
e 10 milioni di euro da avviarsi entro 6 mesi dalla stipula del contratto di finanziamento 
e da concludersi entro 30 mesi (salvo proroga di ulteriori 6 mesi) ed è caratterizzata da:

15% per le micro e piccole imprese
 5% per le medie imprese

25% per le micro
20% per le piccole
15% per le medie
5% per le grandi

Un contributo a fondo perduto del

elevabile nelle aree 107.3.c)* al

* Le aree del territorio italiano ammesse alla deroga di cui all’articolo 107, paragrafo 3, lettera c) del TFUE sono state individuate con la decisione Aiuto
di Stato SA.101134 (2021/N) – Italia del 18 Marzo 2022.
 **Le domande dovranno essere accompagnate da delibera bancaria acquisita presso una delle banche convenzionate sulla misura con Cassa
Depositi e Prestiti.

tasso fisso pari al 0,50% annuo.
durata non superiore a 15 anni, comprensivi di un
periodo di preammortamento massimo di 36 mesi.
rimborso a rate semestrali costanti posticipate.

Un finanziamento composto per il 50% da una quota
concessa da CDP (finanziamento agevolato) e per il
50% da una quota concessa dalla banca al tasso di
mercato**. 
Il finanziamento agevolato ha le seguenti
caratteristiche:
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Contattaci subito 0541 790882

*

Richiedi il calendario completo
e assicurati il tuo posto in aula
(max 15 persone per evento).

LA FORMAZIONE È GRATUITA
MA I POSTI SONO LIMITATI.

MARKETING
RISTRETTO

a colazione
Formazione

ÈDITA CAMPUS

SEI INTERESSATO A UN CORSO 
SU QUESTI ARGOMENTI?
• Whatsapp Business
• Strategie su Booking.com
• Prezzo dinamico
• Controllo di gestione
• Social e influencer
• Marketing turistico

CHIAMA ORA

IMPARARE 
è come remare controcorrente, 
se smetti torni indietro
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• Prezzo dinamico
• Controllo di gestione
• Social e influencer
• Marketing turistico

CHIAMA ORA

IMPARARE 
è come remare controcorrente, 
se smetti torni indietro

  

LABORATORIO ANALISI 

HACCP 

SICUREZZA SUL LAVORO 

PREVENZIONE LEGIONELLOSI 

PRIVACY 

PRATICHE PISCINE 

CORSI DI FORMAZIONE 

Uno, per TUTTO 

Daniele Vaccarini 

   0541 830442                             329 3515158                       info@mare-a.com 

 
MARE.A s.r.l. - Via E. Toti, 2 - 47841 Cattolica (RN) 

www.mare-a.com 
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risparmio energetico”.
1. Spegnere ove possibile le luci 
superflue (anche le insegne luminose 
esterne) e quando possibile utilizzare la 
luce naturale.
2. Chiudere porte e finestre quando 
l’aria condizionata è ancora in funzione. 
Non eccedere con l’aria condizionata, 
regolando la temperatura dei locali in 
modo che sia qualche grado inferiore alle 
temperature esterne.
3. Leggere settimanalmente il 

In considerazione del notevole incremento 
dei costi di gestione derivanti dall’incremento 
dei prezzi dell’energia elettrica e del gas, le 
strutture turistico ricettive sono chiamate 
a raddoppiare l’attenzione nei confronti 
dei consumi energetici, con l’obiettivo di 
migliorare l’efficienza della gestione ed 
evitare gli sprechi.

Per agevolare tale attività, Federalberghi 
ha predisposto un decalogo che riassume 
in dieci punti alcuni “buoni consigli per il 

 10 Buoni consigli 
per il risparmio energetico

40

Comunicazione www.federalberghi.it
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contatore della luce, del gas e dell’acqua e 
annotare le relative letture.
4. Formare il personale al risparmio 
energetico e alla lotta agli sprechi energetici 
in Azienda.
5. Prediligere acquisti di 
apparecchiature ad alta efficienza 
energetica (classe A) ed ad alta tecnologica 
e sostituire, ove possibile, le lampadine con 
quelle a LED.
6. Definire il corretto fabbisogno 
climatico nell’uso degli impianti tecnologici, 
adeguare l’uso degli impianti in rapporto 
alla presenza degli ospiti e modulare i tempi 
di accensione degli impianti e il loro utilizzo.
7. Prevedere, ove possibile, un piano di 
sostituzione graduale delle apparecchiature 
più datate che generalmente sono quelle 
che contribuiscono maggiormente ai 
consumi energetici.

8. Mantenere una costante 
manutenzione ordinaria degli impianti, per 
garantire il comfort ambientale ed evitare 
maggiori consumi energetici e controllare 
periodicamente l’eventuale presenza di 
perdite di gas refrigeranti che aumentano 
i consumi energetici, porre attenzione ai 
consumi della cucina e del bar e dei servizi 
come le saune/bagni turchi.
9. Eseguire un “Audit energetico” 
per una verifica puntuale dei consumi 
e l’individuazione degli sprechi, 
ricordando che le apparecchiature più 
datate generalmente sono quelle che 
contribuiscono maggiormente ai consumi 
energetici.
10. Nominare un “Energy Manager” 
responsabile dei consumi energetici della 
manutenzione, dei costi e della lotta agli 
sprechi.



Contatti 
click to call reception, chat,

email, mappa interattiva
check in online, password wi-fi,

feedback clienti

Utility
menu multimediale, proposte 

del giorno, ordina room service 

Ristorante

tutti i tuoi contenuti web e social
raggiungibili in maniera veloce

Web e Social
 raccogli i tuoi contatti interessati

e condividili con l'agenzia

Prenota Servizi

demohotel.sitoup.com 

Inquadra il QR Code o digita 
il Link Web sottostante per

visualizzare la Demo

FUNZIONALITA'

Utility Mobile per strutture ricettive
HotelUp®

Powered by 

Webbing®

condividi con un click, aggiungi a 
rubrica, icona smartphone

Condivisione

+

Contatta Guido Giordani al 3393157167 
per la tua demo gratuita 
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La soddisfazione del cliente è di primaria importanza per gli hotel di qualsiasi
dimensione che offra servizi di gestione degli ospiti. Tutto il personale si impegna

per questo, dalla reception al servizio in camera. Una soluzione di
comunicazione, perfettamente integrata nei processi aziendali, supporta

perfettamente i dipendenti nel loro lavoro quotidiano. Aumentando la
produttività e la qualità dei servizi, mantenendo bassi i costi operativi. Le

strutture alberghiere che utilizzano tecnologia Mitel godono di comunicazioni
flessibili, scalabili e sicure, ottimizzate per soddisfare le esigenze del settore

dell'ospitalità.
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I CONSULENTI DII CONSULENTI DI
FEDERALBERGHI RICCIONEFEDERALBERGHI RICCIONE

Commercialista Hotel Service
Annalisa Tentoni - Tel. 0541 605000

tentoni@federalberghiriccione.it

Sicurezza sul Lavoro
Raffaello Bonora - Tel. 348 7949432

rbonora@libero.it

Consulenza Legale
Samuele De Sio - Tel. 0541 392236

sadesio@studiolegaledesioquercia.it

Consulente del Lavoro
Romani Fabrizio - Tel. 0541 968009

info@studio-romani.com

Prevenzione Incendi
Maurizio Vandi - Tel. 0541 611723

vandimaurizio@tiscali.it

Edilizia ed Urbanistica
Stefano Barilari - Tel. 0541 611541

stefano.barilari@studio65.it

Consulenza Assicurativa
Emanuele Lonzi - Tel. 0541 647840
emanuele.lonzi@lonziconsulenze.it

Consulenti privacy - Invictus Aziende
Tomas Bertozzi - Tel. 339 7255560
tomasbertozzi@invictusaziende.it

Agenti Immobiliari
Paolo Fontijn - Tel. 333 1593296

paolofontijn@gmail.com

Laboratorio Analisi e Servizi
Mare.a S.R.L. - Tel. 0541 830442

info@mare-a.com

Finanziamenti FIDER
Simona Federici - Tel. 327 5554033

simona.federici@fider.com
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UNA SOLUZIONE MIRATA
 PER OGNI TUA ESIGENZA DI PULITO!

Ampia gamma di macchine e strumenti professionali
per la pulizia di piccoli, medi e grandi spazi.

VENDITA NOLEGGIO USATO

PIERI GROUP SRL
Via delle Pesche, 821 - 47522 Cesena (FC) 
Tel 0547 318754 - info@pieri-group.it  -  www.pieri-group.it
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