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CONTRACT
&

COMFORT

In tre semplici mosse 
puoi trasformare due 
letti singoli in uno-
matrimoniale con la 
zip di giunzione.

SIMMONS 
FACILE MULTI USO

Soluzione per letto aggiuntivo dal 
pratico meccanismo a castello

TRASFORMABILE

Pratico e comodo da gestire
Fornibile personalizzato
in diversi colori, tessuti e misure

Fornibile personalizzato
in diversi colori,
tessuti e misure

SOMMIER

Confortevole e pratica.
Qualsiasi misura eseguibile 
a richiesta

RETE HOTELSOMMIER COMFORT

Via Tomba, 38 - 47121 Vecchiazzano - Forlì FC - (Italia)
Tel. 0543 86317 - info@bucci-group.com 
www.bucci-group.com

In tre semplici mosse 
puoi trasformare 
due letti singoli in uno 
matrimoniale con 
la zip di giunzione

SIMMONS 
MULTI USO
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Food & Drink Consulting
Rappresentanti e Distributori 
Ho.Re.Ca
Selezione Vini Nazionali ed 
Internazionali
Selezione Liquori e Distillati
Consulenza Alberghiera
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Sformatini di spinaci
INGREDIENTI per 4 sformatini
•	Spinaci 500 g
•	Uova 4
•	Noce moscata 2 g
•	Sale fino q.b.
•	Pinoli 20 g
•	Pangrattato q.b.
•	Olio di semi q.b.
•	Parmigiano Reggiano grattuggiato 100 g
•	Pepe nero q.b.
•	Olio extravergine d'oliva q.b.
•	Latte intero 1 cucchiaio
PER LA CREMA AL PARMIGIANO
•	Latte intero 250 ml
•	Burro 15 g
•	Parmigiano Reggiano grattuggiato 25 g
•	Farina 00 25 g

Difficoltà: Facile
Preparazione: 15 min
Cottura: 30 min
Dosi per: 4 pezzi
Costo: Basso

ricette.giallozafferano.it
PREPARAZIONE
Lavare gli spinaci e farli appassire in padella a fuoco basso, con un filo d’olio 
extravergine per circa 10 minuti; poi salarli leggermente. Strizzare bene gli 
spinaci e tritarli con un coltello. In una ciotola porre le uova, gli spinaci 
tritati, il formaggio grattugiato, il sale, il pepe, la noce moscata e mescolare. 
Tritare finemente i pinoli e unirli al composto, insieme ad un cucchiaio di latte 
per ammorbidire il tutto fino a rendere il composto omogeneo.Preparare 4 stampini 
in alluminio (diametro 7 cm X altezza 6 cm): spennellare l’interno con olio di 
semi e spolverizzare con pangrattato. Questa operazione faciliterà l’estrazione 
finale degli sformatini. Riempire gli stampini con il composto fino all’orlo, 
sistemarli in una teglia da forno e versare nella teglia acqua per un terzo della 
sua altezza, così da avere una cottura a bagnomaria in forno. Cuocere in forno 
preriscaldato a 180 gradi per circa 25/30 minuti; trascorso questo tempo effettuare 
la prova dello stuzzicadenti che dovrà risultare asciutto. Sformarli con l’aiuto 
di un coltellino una volta raffreddati.Infine preparare la crema al Parmigiano: in 
un tegame dai bordi alti scaldare il latte (non dovrà bollire), poi in un altro 
tegame sciogliere a fuoco dolce il burro e poi aggiungere la farina a pioggia. 
Mescolare con una frusta per ottenere un roux ben amalgamato dal colore dorato. 
Aggiungere il latte scaldato in precedenza poco alla volta al roux, mescolando bene 
con la frusta facendo cuocere il composto a fuoco basso; quando si sarà addensato, 
togliere il pentolino dal fuoco e unire il Parmigiano Reggiano grattugiato poco 
alla volta, amalgamandolo al composto sempre con la frusta a mano. Mescolare bene 
alla besciamella il Parmigiano in modo tale da ottenere una consistenza piuttosto 
densa.Adesso ricoprire gli sformatini con un cucchiaio di crema e servire



VOCE . DATI . NETWORKING

L’attivita’ di VI.TU.MA. riguarda la progettazione, realizzazione ed assistenza di: reti di telecomunicazione 
con cavi in rame, ottici e reti LAN, sistemi di cablaggio strutturato, impianti interni di tlc,reti wireless e site-
mi informatici (Server e PC). Siamo inoltre fornitori di servizi come Adsl, fi bra e connettivita’ wireless Abbiamo 
maturato un’esperienza trentennale di notevole spessore,disponiamo di mezzi e tecnologia per supportare e 
mantenere gli investimenti eff ettuati dai clienti nell’ambito delle telecomunicazioni e dei servizi.

EW
TCENNOC

RUOY
BUSINESS

VI.TU.MA. srl
Via Cervese, 7517 47522 - Pioppa di Cesena (FC ) - Tel. 0547 322 044 vituma.it

ADSL - FIBRA

FAX 2 MAIL

WDSL

TELESORVEGLIANZA

HOT SPOT

NETWORKING

CENTRALI TELEFONICHE

CLOUD

VOIP
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Prenditi cura dei tuoi ospiti
al resto ci pensa Zucchetti

Perché Zucchetti?

Abbiamo un'ampia e innovativa offerta di soluzioni software, 

hardware e servizi che ti permette di disporre della migliore 

soluzione sul mercato e di avvalerti di un unico Partner in 

grado di soddisfare le tue esigenze tecnologiche.

Sede di Riccione:

Viale Ceccarini 190,

Riccione (RN)

Sede di Misano:

S.S. Adriatica 62,

Misano Adriatico (RN)

Le nostre sedi in Romagna

Tel. 0541 604894 - www.zucchettihospitality.it

Scopri tutte le soluzioni del 

Gruppo dedicate ai 

professionisti dell’ospitalità

Spa & Wellness
Gestione di centri benessere, spa,
aree termali, piscine e palestre

Digital Reception
Accoglienza smart con self
check-in e app concierge

Food & Beverage
Organizzazione e gestione delle
aree ristoranti e bar

Digital Marketing
Siti web, promozione online, 
CRM e Marketing Automation

Revenue Management System
Sistemi per l’ottimizzazione delle 
tariffe e delle strategie di pricing

Booking & Channel (CRS)
Software per la vendita e la 
distribuzione delle camere online

Property Management System
Gestionali cloud e on-premise per le 
esigenze di ogni hotel
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1992-2022 
trent’anni 
di entusiasmo, 
cuore e passione.

• Web Marketing 
• Siti Web
• Landing page
• Campagne PPC
• Prodotti pubblicitari

Rimini, Via Flaminia 138
info@edita.it - www.edita.it

Promozione Speciale
solo per gli Associati 
di Federalberghi

Per festeggiare 
i nostri 30anni

approfitta di un

Studiamo con te 
gli strumenti di marketing 
e le strategie digitali

check up
personalizzato 

gratuito!

non perdere l'occasione 
di guardare il tuo hotel 
con gli occhi di un esperto 
di marketing turistico

Contattaci subito 0541 790882
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La prima colazione 
non si scorda mai!

Consulta ogni mercoledì 
le PROMOZIONI inviate da 
Federalberghi mediante 
NEWSLETTER!

C

M

Y

CM

MY

CY

CMY

K

2021_10 Redazionale Ottobre_ese.pdf   1   04/10/2021   10:35:57



Lavoro irregolare 
in aziende stagionali

e della sicurezza sul lavoro (individuate dal 
Ministero del lavoro).
La normativa stabilisce anche specifiche 
condizioni, per la REVOCA del provvedimento 
sospensivo; tali condizioni sono:
1. la regolarizzazione dei lavoratori “in nero”;
2. l’accertamento del ripristino delle regolari 
condizioni di lavoro nelle ipotesi di gravi e 
reiterate violazioni della disciplina in materia 
di tutela della salute e della sicurezza sul 
lavoro;
3. il pagamento di una somma aggiuntiva di 
importo variabile in relazione alla violazione 
accertata.

Lavoro

CONDIZIONI DI REVOCA DEL PROVVEDIMENTO 
DI SOSPENSIONE CAUSA LAVORO IRREGOLARE 
IN AZIENDE STAGIONALI

Come avevamo anticipato nel corso 
del webinar del 23 febbraio scorso, la 
normativa in tema di sicurezza e igiene 
sui luoghi di lavoro, prevede un’ipotesi di 
sospensione dell’attività aziendale quando 
sia riscontrato l’impiego di personale “in 
nero”, in misura pari o superiore al 10% del 
totale dei lavoratori presenti sul luogo di 
lavoro, ovvero in caso di gravi e reiterate 
violazioni in materia di tutela della salute 

Fabrizio Romani
info@studio-romani.com



Qualità
Esperienza 

Servizio 
Convenienza

Ora più che mai

Macchine 
colazioni,
caffè in grani 
e latte fresco
nuovi modelli scontati fino al 50%
Biagio Abati  cell  348 2639229    

www.pascucci.it
tel.  0541 978524 info@pascucci.it
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Sul tema delle condizioni necessarie ai 
fini della revoca del provvedimento di 
sospensione, l’Ispettorato del Lavoro ha 
formulato un parere riguardante l’irregolare 
occupazione di lavoratori impiegati nei 
settori produttivi caratterizzati dalla 
stagionalità.
Nel provvedimento amministrativo viene 
fatto notare, in via preliminare, che le 
condizioni di legge necessarie per la revoca 
del provvedimento di sospensione sono, 
oltre al pagamento della somma aggiuntiva, 
la regolarizzazione dei lavoratori “in nero” 
da attuarsi “di norma … mediante le tipologie 
contrattuali indicate dalla disciplina in 
materia di maxisanzione” (contratto a 
tempo indeterminato o mantenimento del 
lavoratore per almeno tre mesi).
Vista, tuttavia, la particolarità contrattuale 
nelle imprese stagionali, legata 
essenzialmente al contratto a tempo 
determinato, l’Ispettorato è del parere 

che resti possibile una regolarizzazione 
del personale interessato con soluzioni 
contrattuali compatibili con la prestazione 
di lavoro subordinato già resa.
Va da sé che – le aziende stagionali - non 
potendo garantire un contratto a tempo 
indeterminato, così come il mantenimento 
in servizio per un periodo di tempo inferiore 
ai 3 mesi, non potranno essere ammesse al 
pagamento della sanzione in misura ridotta.

Esempio: Il datore che occupa personale 
“in nero” è tenuto a pagare una sanzione 
amministrativa pecuniaria da 1.800 euro 
ad 10.800 euro sino a 30 giorni di lavoro 
effettivo in nero. Ove il datore di lavoro 
STAGIONALE possa garantire l’assunzione 
ed il mantenimento del lavoratore per un 
periodo non inferiore a tre mesi, l’importo 
della sanzione sarà pari ad euro 1.800,00. 
Senza garanzia del mantenimento, la 
sanzione sarà pari ad euro 3.600,00.



CATTOLICA - Via Bellini, 8

UFFICIO ORDINI: 0541.968196 - Fax 0541.833171

e-mail: info@cubiaalimentari.it - www.cubiaalimentari.it
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QQuuaalliittàà SSeerrvviizziiooCCoorrtteessiiaa

CCaarrnnii  FFrreesscchhee  ee  CCoonnggeellaattee  --  IIttttiiccii  CCoonnggeellaattii

PPaassttaa  VVeerrdduurraa  SSuurrggeellaattee  --  SSaalluummii  LLaattttiicciinnii  ee  DDeeppeerriibbiillii      

BBiirrrree  VViinnii  LLiiqquuoorrii  --  GGeenneerrii  AAlliimmeennttaarrii  VVaarrii        

per Hotels, Ristoranti, Bar, Comunità

Servizio a Domicilio
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Ospitalità riflessa.
L’essenza dell’ospitalità è il benessere. E il benessere dell’ospite passa attraverso il benessere di chi 
lo accoglie. Noi lavoriamo per questo. Ecco perchè 5stelle* oggi è molto più di un semplice gestionale 
cloud: PMS, Booking Engine, Channel Management, Payment Gateway, CRM, BI, POS per la 
ristorazione, Housekeeping. 5stelle* oggi è una suite completa di strumenti che facilita in modo 
decisivo il lavoro e la collaborazione di tutto lo staff dell’hotel. I riflessi positivi di chi lavora bene e in 
armonia non tardano a trasmettersi agli ospiti. Ospitalità riflessa: così si chiude il cerchio del valore.

www.hotelcinquestelle.cloud



Intelligenza artificiale e Hospitality: 
siamo pronti per il futuro?

base ai loro campi di applicazione. In ambito 
medico, per esempio, l’AI è accolta quasi 
a unanimità come vero e proprio deus ex 
machina. Già nel 2020, uno studio di Nature 
aveva dimostrato come l’AI fosse più efficiente 
dell’uomo nell’identificare lesioni indicanti la 
presenza di cancro al seno e, più recentemente, 
un chirurgo-robot progettato dalla John Hopkins 
University ha eseguito per quattro volte una 
laparoscopia in totale autonomia e in maniera 
esponenzialmente più accurata rispetto ai suoi 
colleghi in carne e ossa.
Nel nostro settore, tuttavia, anche la minima 

Novità

Quasi vent’anni fa veniva pubblicato The 
Singularity Is Near: When Humans Transcend 
Biology, libro del futurista Ray Kurzweil. Il 
termine singolarità venne coniato negli anni 
Ottanta e la definizione ormai comunemente 
accettata è dello scrittore Vernor Vinge, secondo 
cui entro trent’anni “avremo i mezzi tecnologici 
per creare un’intelligenza sovrumana”. Questo 
momento storico è noto, appunto, come 
singolarità tecnologica.
Il futuro è irreversibile, ma i nostri sentimenti 
nei confronti degli sviluppi tecnologici sono 
ambivalenti e cambiano considerevolmente in 

Simone Puorto
www.travelsingularity.com/simonepuorto
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allusione all’AI viene percepita come un’eresia. 
Fare l’albergatore significa prendersi cura dei 
propri ospiti, non dei propri software, vero. 
Ma è proprio qui che nasce il fraintendimento 
centrale, perché la realtà è che più tecnologia 
si aggiunge in un hotel, più umana diventa 
l’esperienza dell’ospite, in quanto si libera 
il personale (umano) da tutti quei compiti 
ripetitivi, umilianti e noiosi, riposizionandolo 
dove risiede realmente il suo valore aggiunto.

Fino a vent’anni fa, un addetto alla reception 
era qualcuno che si prendeva semplicemente 
cura degli ospiti. Oggi, invece, ciò che fa un 
receptionist è occuparsi principalmente di 
compiti tecnici che potrebbero (e dovrebbero) 
essere eseguiti da una macchina. Il fatto che, 
quando si cerca un addetto al ricevimento da 
assumere, si dia più valore alla sua preparazione 
tecnologica che alle sue soft skill, la dice lunga.

Automatizzare i processi è una necessità aziendale 
e, con tecnologie e infrastrutture sempre più 
accessibili, l’automazione non è più appannaggio 
unico di grandi brand di catena e fornisce agli 
albergatori la possibilità di rimpiazzare tutti quei 
processi che girano dietro le quinte (ovvero: tutti 
quelli nei quali la presenza di un essere umano 
non è strettamente necessaria).
Quando si gestisce un albergo, il problema 
principale è sempre lo stesso: la mancanza di 
tempo. E l’AI può restituirci proprio questo: il 
tempo, aiutandoci (e non sostituendosi a noi) 
in tutti quei compiti altamente time-consuming 
che ancora cannibalizzano buona parte delle 
nostre giornate.
Tuttavia, ancora oggi, negli hotel vige una sorta di 
inerzia tecnologica nei confronti della quale siamo 
tutti correi: fornitori, consulenti e albergatori. È 
arrivato il momento di correggere il tiro.
La domanda da porsi è: siamo pronti?

L’AUTORE
Simone Puorto
Giornalista specializzato in travel tech, keynote speaker, 
podcaster, consulente, autore di tre best seller sull’hotel 
marketing, scrittore per i principali blog di settore (PhocusWire, 
HospitalityNet, HotelMarketing.com, HOTELSMag, 
HotelBusinessWeekly), docente MBA per scuole come Les 
Roches, ESSEC, LUISS, ESG, Forte Village Master Hotel Business 
School, Istituto Europeo di Design, 24 Ore Business School e 
Uninform Tourism Quality Management Master. È advisory board 
member per il firm newyorkese BWG Strategy, ha pubblicato 
testi accademici ed è fondatore e CEO di Travel Singularity 
oltre che chief marketing officer per l’azienda di marketing 
conversazionale TelltheHotel. Nel corso della sua carriera, 
lunga ormai oltre due decenni, è stato marketing manager 
per diverse strutture in Italia, ha contribuito a consolidare 
una delle principali catene alberghiere italiane e ha ricoperto 
il ruolo di advisor per innumerevoli startup di travel tech in 
tutto il mondo. Si definisce “futurista rinascimentale”, è sostenitore e promotore dei valori 
post-umani, antispecisti e transumanisti, come il neuroenhancement, la libertà morfologica, 
il biohacking, i diritti dei cyborg e degli animali. Attualmente vive e lavora tra Roma e Parigi. 

Disponibile presso “Libreria Mago2” Riccione oppure 
su Amazon: https://www.amazon.it/gp/product/882039636X/
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Soluzioni chiavi in   mano per le aziende
che scelgono la mobilità elettrica nel lavoro di tutti i giorni, 
anche  per i propri clienti.

Per ricaricarsi, basta un tap!
Dall'app Recharge Around, seleziona lo strumento 
sulla mappa, veri
ca la disponibilità e fai il pieno di energia.

MOBILITÀ SOSTENIBILE,
SCEGLI UN’ELETTRICA

Flotta elettrica Strumenti di ricarica Circuiti di ricarica

Scopri di più su
go.repower.com/mobilitaelettrica



MUCCIOLI

 

IL GRUPPO ANTINCENDIO
COSTRUITO SU MISURA
PER IL TUO ALBERGO  

CHIAMACI PER UN 
PREVENTIVO GRATUITO:

sede di misano adr. 0541.614053
marco muccioli 335.5707012FORNITORE
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DIAMO ENERGIA 
ALLA ROMAGNA 
DA PIÙ DI 60 ANNI
ATTIVA L’ENERGIA CHE TI È VICINA

www.sgrlucegas.it



Assicurazioni Azienda Vinicola

Albo dei FORNITORI CONVENZIONATI e presenti a “HOTEL CONVENTION 2022”

Alimentari e Becande, Cash & Carry App

CUBIA
V. Bellini, 6 – 47841 CATTOLICA (RN)
Tel. 0541 968196 - Fax 0541 833171
Ref. Cesarini Enrico cell. 335 6343914
commerciale@cubiaalimentari.it
www.cubiaalimentari.it
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RE-ACTIVE / WEBBING
Via Catanelli 64 - 06134 Perugia
Tel. 0541 968196 - Fax 0541 833171
Ref. Guido Giordani cell. 339 3157167 
guidogiordani@i-webbing.com
www.i-webbing.com
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LONZI 1972 ASSICURATORI PROFESSIONISTI
V. Circonvallazione, 44 – 47838 RICCIONE (RN)
Tel. 0541 647840
Ref. Emanuele Lonzi cell. 335 5878197
info@lonziconsulenze.it
www.lonziconsulenze.it
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AGRINTESA Soc. COOP. AGR.
V. Galilei, 15 - 48018 FAENZA (RA)
Tel. 0546 619111 - Fax 0546 621778
Ref. Casati Marco cell. 348 8148058 
info@cantineintesa.it   
www.cantineintesa.it
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Canali satellitari Centralini

Albo dei FORNITORI CONVENZIONATI e presenti a “HOTEL CONVENTION 2022”

Banca Biciclette elettriche

LA CASSA DI RAVENNA
Via Fogazzaro, 2 Riccione
tel. 0541690332
riccione@lacassa.com  
www.lacassa.com 
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TREVI spa - EMG
S.S. Consolare 62, Rimini - San Marino - 47924 Rimini
Ref. Marco Giovannini cell. 329 1978396
marco.giovannini.mg@gmail.com
www.emgmobility.it
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SKY ITALIA SRL
Via Monte Penice, 7 - Milano
Ref. Alex Breccia Cell. 340 0500465
alex.breccia@skytv.it 
www.sky.it/business/index
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VITUMA SRL
Via Cervese 7517/23 Cesena
Ref. Marco Di Felice Cell. 348 3065485
info@vituma.it
www.vituma.it

pag. 9 



Consulenti Immobiliari Consulente privacy

Albo dei FORNITORI CONVENZIONATI e presenti a “HOTEL CONVENTION 2022”

Colonnine Ricarica Elettrica Commercio vini e distillati

REPOWER
Ref. Tiziano Bombarda 
cell. 339 5832365
tiziano.bombarda@repower.com 
www.repower.com

pag. 25

FOOD & DRINK CONSULTING SRL
Via Ferrari, 7 - Coriano (RN)
Ref. Salvatore Annunziata cell. 338 1649294
info@foodedrinkconsulting.it
www.foodedrinkconsulting.it
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Gabriele Drudi  cell. 333 8690156
gabrieledrudi.003@gmail.com
Paolo Fontijn  cell. 333 1593296
paolofontijn@gmail.com
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INVICTUS AZIENDE (KDP SRL)    
Via Carso, 18 - 62012 Civitanova Marche (MC)
Ref. Tomas Bertozzi cell. 339 7255560
tomasbertozzi@invictusaziende.it
www.invictusaziende.it
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Food Distribution Prosciutti e Formaggi Fornitura Gas e Energia Elettrica

Albo dei FORNITORI CONVENZIONATI e presenti a “HOTEL CONVENTION 2022”

Detergenza e Igiene Professionale Detergenza e Monouso

G-PROFESSIONAL SRL
V.le Ceccarini 171 - 47838 Riccione
tel. 0541729335 
Ref. Giovanni Gambuti  Cell. 3335613338
g.gambuti@gprofessional.it
www.gprofessional.eu
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PIERI GROUP srl
Via delle Pesche, 821 – Pievesestina di Cesena (FC)
Tel. 0547 318754 - Fax 0541 317949
Ref. Paolo Perotto cell. 339 8812689
info@pieri-group.it   
www.pieri-group.it
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COMPAGNONI MAURO
Via Oglio, 3 - RICCIONE
Tel. 0541643890  FAX 0541645483
Ref. Giovannini Marco cell. 329 1978396
marco.giovanninimg@gmail.com 
www.compagnonimauro.it
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SGR
Via G. Chiabrera, 34/B – Rimini 
Tel. 0541 303030  Numero Verde 800 900 147 
Ref. Simone Rossini cell. 388 4285548
simone.rossini@sgrservizi.it  
www.sgrservizi.it
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Garanzie a Imprese, Finanza Agevolata Laboratorio Analisi

Albo dei FORNITORI CONVENZIONATI e presenti a “HOTEL CONVENTION 2022”

Forniture Alberghiere Gadget Divise

INDEL B S.P.A.
Loc. Cà Baldone – S.AGATA FELTRIA (RN)
Tel. 0541 848730 - Fax 0541 848000
Ref. Borghesi Pasquale cell. 335 6166314
indelb@indelb.com; pasquale.borghesi@indelb.com
www.indelb.com
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QCINQUE SAS
Via Umbria, 19 - 47841 Cattolica (RN)
Tel. 0364 598439
Ref. Pierluigi Pogliani cell. 329 1973382
amministrazione@qcinque.it
www.qcinque.it

pag. 58

FIDER
Via Flaminia 335 Rimini
Consulente per Riccione 
Ref. Simona Federici cell. 327 5554033 
simona.federici@fider.com
www.fider.com

pag. 4 

MARE.A srl
Via E. Toti, 2 – 47841 Cattolica (RN)
Tel. 0541 830442 - Fax 0541 830460
Ref. Daniele Vaccarini  cell. 329 3515158
dvaccarini@mare-a.com
www.mare-a.com
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Prodotti per la Colazione Produzione e Vendita di Arredamenti Interni/Esterni

Albo dei FORNITORI CONVENZIONATI e presenti a “HOTEL CONVENTION 2022”

Materassi, Reti Hotel, Sommier e Testate Prodotti Chimici Industriali

BUCCI GIULIO & C. snc
Via Tomba 38, Forlì
Tel. 0543 86317
Ref. Giovanni Bucci  cell. 335 242716
www.bucci-group.com
info@bucci-group.com
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MONTEGA srl
Via Larga, 66 – 47843 Misano Adriatico (RN)
Tel. 0541 616708
Ref. Stenilio Morazzini cell. 348 5932932
commerciale@montegauno.com
www.montegauno.com 
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MR BREAKFAST 
Ref. Maurizio Zurli Cell. 335 8140067 
maurizio.zurli@mrbreakfast.it
www.mrbreakfast.it 
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ITALSEDIE srl 
V. Salara 48 – 48010 Castiglione di Ravenna
Ref. Bassetti Maurizio cell. 335 7741644
info@italsedie.com 
www.italsedie.com
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Servizi On-Line per Questionari Intelligenti Servizio Spedizioni

Albo dei FORNITORI CONVENZIONATI e presenti a “HOTEL CONVENTION 2022”

Salumi di Alta Qualità Servizi internet

VILLANI SPA
VIA Zanasi, 24 - CASTELNUOVO RANGONE (MO)
Ref. Loris Cappelli 348 2325684 
commerciale@villanisalumi.it  
www.villanisalumi.it 
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HELIUM SRL / SMARTPRICING
Ref. Francesca Rossi cell. 3923105727
Ref. Luca Rodella cell. 3288212075
francesca@smartpricing.it
www.smartpricing.it
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QUALITANDO
Ref. Marzia Baislak cell. 392 6351056
marzia@qualitando.com 
www.qualitando.com 
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AD TURISTA (Mail Boxes ETC)
Tel. 0541 718842
Ref. Filippo Bortoletto Cell. 329 2136854
info@ad-turista.it
www.ad-turista.it

pag. 53 



Software Gestionale Software Gestionale

Albo dei FORNITORI CONVENZIONATI e presenti a “HOTEL CONVENTION 2022”

Servizi Web Software Gestionale

EDITA
Via Flaminia 138  – 47923 Rimini
Tel. 0541 790882
Ref. Filippo Bonucci
fbonucci@edita.it
www.edita.it
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5STELLE CLOUD PMS
Strada delle Castelline 42/D 43019 Soragna (PR)
Ref. Marco Pagliarani cell. 338 3418078
m.pagliarani@hotelcinquestelle.cloud
www.hotelcinquestelle.cloud
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TAG MARKETING / PASSEPARTOUT
Via Fieramosca 3 – Riccione
Ref. Emiliano Carlini cell. 329 2265855 
commerciale@tagmarketing.it   
www.tagmarketing.it 
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ZUCCHETTI Hospitality srl
Viale Ceccarini 190 - Riccione
Ref. Ottaviani Daniele cell. 345 5826405
daniele.ottaviani@zucchetti.it
www.zucchettihospitality.it
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Trattamento Acque Piscine Trattamento Acque

Albo dei FORNITORI CONVENZIONATI e presenti a “HOTEL CONVENTION 2022”

Surgelati e Foodservice Dolce e Salato Torrefazione

DULCA
Via Tolemaide, 134 - Rimini 
tel. 0541 389100
Ref. Marina Selva cell. 333 9350205  
marina.selva@dulca.com 
www.dulca.it
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CAFFE’ PASCUCCI Torrefazione spa
Via Circonvallazione 16/A - Montecerignone
Ref. Biagio Abati cell. 348 2639229
b.abati@pascucci.it 
www.pascucci.it
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CLIMAX-ROMAGNA PISCINE S.R.L.
Via San Leo, 37 - Riccione (RN)
Tel. 0541694000
Ref. Luca Bracalenti cell. 339 5493994
info@romagnapiscine.it 
www.romagnapiscine.it

pag.  49

SanoDyna NUOVA CONTROL SYSTEM SRL
Via Vittorio Veneto 60 - 59100 Prato 
tel. 0574 965708
Ref. Amato Gianfranco cell. 329 5954614
info@sanodyna.com
www.sanodyna.com
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Vini Franciacorta Noleggio auto e minivan con autista

Albo dei FORNITORI CONVENZIONATI e presenti a “HOTEL CONVENTION 2022”

Waterfire Web Agency

ELETTROMECCANICA MUCCIOLI MARCO
Via Naz. Adriatica 151, Misano Adriatico (RN)
Tel. 0541 614053
Ref. Marco Muccioli
info@muccioli.it
www.muccioli.it
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RADIO BAKERY srls
Via Don Giovanni Minzoni 11, 47838 Riccione
Tel. 0541 1740764
Ref. Cristian D’Emilio
info@radiobakery.it
www.radiobakery.it

pag. 45 

TENUTA MONTEDELMA
www.montedelma.it

SEC snc di Sorci Marco
Via V. Emanuele II, 18 - 47838 Riccione
Ref. Sorci Marco cell. 335 6403693
Tel. 0541 600740
www.servicexecutivecar.com



Contatti 
click to call reception, chat,

email, mappa interattiva
check in online, password wi-fi,

feedback clienti

Utility
menu multimediale, proposte 

del giorno, ordina room service 

Ristorante

tutti i tuoi contenuti web e social
raggiungibili in maniera veloce

Web e Social
 raccogli i tuoi contatti interessati

e condividili con l'agenzia

Prenota Servizi

demohotel.sitoup.com 

Inquadra il QR Code o digita 
il Link Web sottostante per

visualizzare la Demo

FUNZIONALITA'

Utility Mobile per strutture ricettive
HotelUp®

Powered by 

Webbing®

condividi con un click, aggiungi a 
rubrica, icona smartphone

Condivisione

+

Contatta Guido Giordani al 3393157167 
per la tua demo gratuita 
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Siamo nati come impresa di famiglia
siamo diventati una famiglia dentro l’impresa.

Nel diventare una grande impresa abbiamo conservato il nostro spirito artigiano.

Produciamo con lentezza ma non ci fermiamo mai.

Valorizziamo il talento individuale e condividiamo esperienze e saperi.

Abbiamo radici nei territori e rami che arrivano ovunque.

Le nostre specialità si ispirano alle tradizioni regionali
e portano l’italia ovunque nel mondo
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Entra nel mondo Villani e scopri tutti i nostri prodotti

www.villanisalumi.it

 I nostri salumi sono un vero itinerario di gusto fra le specialità italiane.
Prodotti realizzati ad arte dai nostri maestri salumieri, nel rispetto di 

ricette di famiglia di tradizione secolare, rigorosi
disciplinari di produzione e sempre alla ricerca instancabile 

dell’innovazione e del perfezionamento.
Ogni specialità è diversa dall'altra e regala un'esperienza

di gusto tutta da scoprire.
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Siamo nati come impresa di famiglia
siamo diventati una famiglia dentro l’impresa.

Nel diventare una grande impresa abbiamo conservato il nostro spirito artigiano.

Produciamo con lentezza ma non ci fermiamo mai.

Valorizziamo il talento individuale e condividiamo esperienze e saperi.

Abbiamo radici nei territori e rami che arrivano ovunque.

Le nostre specialità si ispirano alle tradizioni regionali
e portano l’italia ovunque nel mondo
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I SERVIZI DI FEDERALBERGHI RICCIONEI SERVIZI DI FEDERALBERGHI RICCIONE
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Federalberghi partecipa al: 
•	CCNL del Turismo 
•	CST Alberghi Rimini 
•	OPP Sicurezza e Prevenzione

 

 

CORSI GRATUITI di formazione 
professionale: Marketing, 
Informatica, Normative, 
Enogastronomia ...

  

 

FORNITORI

Sconti, convenzioni e 
quotazioni molto convenienti

  

 

SCONTO SIAE ai soci
30% SU TV E ATTREZZATURA
15% PER I CONCERTINI

  

Servizio statistico su
andamento stagionale

ANNUNCI PER LA
RICERCA DI PERSONALE E 

CONSULTAZIONE CANDIDATI

CORSI OBBLIGATORI
Privacy, Sicurezza sul Lavoro, 
Primo soccorso, Prevenzione 
incendi, Pacchetto igiene...

SEMINARI & 
CONVEGNI
informativi

NEWS LETTER MENSILE 
con tutte le novità: 
normative, finanziaria, 
iniziative, manifestazioni ...

Consulenti specializzati nel 
settore alberghiero:
•	 servizi paghe
•	 licenze
•	 contabilità

MERCATINO USATO 
ATTREZZATURA 

ALBERGHIERA RICCIONE

SERVIZIO richiesta e 
rilascio credenziali 

SPID



RICCIONE   VIA OGLIO 3 
TEL  0541 643890  FAX 0541 645483   EMAIL   mrcompagnoni73@gmail.com
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Radio Bakery progetta Radio Bakery racconta

RACCONTACI LA

0541 1740764

 TUA STORIA
un’agenzia di comunicazione 
specializzata nello storytelling 
turistico.

la comunicazione del tuo 
hotel in modo originale 
ed innovativo su tutti i media.

la tua storia valorizzando 
i tuoi punti di forza e riempiendo 
di valore il tuo brand.

Radio Bakery è

Via Don Minzoni, 11 Riccione info@radiobakery.it www.radiobakery.it

#creiamo.
#raccontiamo.
#emozioniamo.
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RICCIONE   VIA OGLIO 3 
TEL  0541 643890  FAX 0541 645483   EMAIL   mrcompagnoni73@gmail.com



7 o 14 notti rimborsa (con massimali differenti)  
il biglietto delle frecce Trenitalia a tutti i clienti 
della promozione che sono anche esentati dal 
pagamento della Tassa di soggiorno. 
A disposizione degli Hotel che scelgono di aderire 
a Riccione in Treno, Federalberghi Riccione, 
Trenitalia e Comune di Riccione mettono a 
disposizione una comunicazione dedicata: 
banner in home Trenitalia, newsletter a 3 milioni 
di iscritti Trenitalia, un budget extra da investire 
nella promozione dell’offerta, l’esenzione della 
tassa di soggiorno e  posti riservati per gli eventi 
più importanti della città, prenotabili tramite 
l’hotel di Riccione in Treno presso il quale si 

Riccione in treno è stato rinnovato anche 
per il 2022. Riparte il collaudato progetto di 
Federalberghi Riccione in collaborazione con 
Trenitalia e Comune di Riccione, nato per 
garantire e potenziare le fermate delle Frecce, 
Intercity e Regionali non solo durante il periodo 
estivo, ma anche in autunno e inverno. Con 
una campagna di comunicazione e promozione 
mirata alle principali tratte ferroviarie, il progetto 
Riccione in treno presenta innumerevoli vantaggi 
per i turisti che scelgono Riccione quale meta di 
vacanze o semplicemente per trascorrere anche 
poche notti in un hotel aderente all’iniziativa. 
Nello specifico l’albergo convenzionato per 3, 

I vantaggi per gli hotel che 
aderiscono a Riccione in Teno

46

Iniziative http://blog.federalberghiriccione.
it/category/circolari/



MINIBARS & SAFES

Parco dei Principi Grand Hotel & Spa
Roma, 14 aprile 2022

www.indelb.com
info@indelb.com
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alloggia oltre alla possibilità di godere di biglietti 
d’ingresso scontati come la grande mostra di 
Elliot Erwitt in corso a villa Mussolini e a seguire 
in aprile quella di Steve McCurry. 

Vantaggi
1. Inserimento dell’Hotel nel sito riccioneintreno.it
2. Ottenere maggior visibilità per la struttura 
aderente grazie ai contributi del Comune 
di Riccione e Federalberghi Riccione che 
sostengono la promozione “Riccione in Treno” 
tramite uscite stampa, campagne ppc sul pagina 
facebook @riccioneintreno e ads goolge, canali 
web, mail e social di Trenitalia.
3. Esenzione della tassa di soggiorno per i clienti 
che scelgono l’offerta Riccioneintreno.
4. Ricezione di numerose richieste di preventivo 
tramite mail e gestibili con CRM. Possibilità di 
archiviare indirizzi mail utili da utilizzare per 
inviare le tue promozioni.

5. A disposizione degli aderenti grafiche 
coordinate Riccione in Treno per la 
comunicazione web e social
6. Ingresso riservato in “prima fila” agli eventi di 
Riccione come leva commerciale.

Quanto costa aderire all’Hotel?
Solo 200 € per chi ha già in passato aderito, per 
i nuovi aderenti la quota è di 300 €.
Per informazioni e aderire alla promozione: 
blog.federalberghiriccione.it (circolari) oppure 
contattare i nostri uffici 0541 605000.



Per i Tuoi Risparmi, Progetti, Sogni

Messaggio Pubblicitario (vers.MR2)
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PREVENZIONE E AZIONI MIRATE 
CONTRO IL BATTERIO DELLA LEGIONELLA

TRATTAMENTI INNOVATIVI SULL’IMPIANTO IDRICO SANITARIO

UTILIZZO OTTIMIZZATO DI SOSTANZE CHIMICHE NON AGGRESSIVE

INTERVENTI RAPIDI ED EFFICACI

INSTALLAZIONI DI STRUMENTI PER IL MONITORAGGIO CONTINUO E AUTOMATICO

ASSISTENZA QUALIFICATA

CLIMAX ROMAGNA PISCINE
R I SC A L DA M E N TO  I   CO N D IZI O N A M E N TO  I   T R AT TA M E N TO ACQ U E

VIA PEDROLARA, 65 - 47853 CORIANO (RN)

Tel. 0541 694000 - Cell. 339 5493994 
E-mail: info@romagnapiscine.it

Il partner ideale per la sicurezza della tua struttura! 
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Piccoli 
Gesti, 
Grandi 
Risultati
STUPISCI I TUOI OSPITI 
CON I SUCCHI 
DI MR.BREAKFAST

/ 100 % NATURALI
/ NO COLORANTI

/ NO CONSERVANTI

mrbreakfast.it
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Piccoli 
Gesti, 
Grandi 
Risultati
STUPISCI I TUOI OSPITI 
CON I SUCCHI 
DI MR.BREAKFAST

/ 100 % NATURALI
/ NO COLORANTI

/ NO CONSERVANTI

mrbreakfast.it

PROMOZIONE RISERVATA ASSOCIAZIONE ALBERGATORI RICCIONE: MODULO WEB GRATUITO

Non tutti gli hotel sono uguali… e neppure tutti i software gestionali.

Scopri Welcome, il software per hotel che ti consente di tenere sotto controllo l’intera attività, 
dalla prenotazione, al booking on-line, dal back office all’analisi dei dati.

Per la tua struttura scegli un gestionale completo ed affidabile: 
è la cura nei dettagli che fa la differenza! 

Distribuito da:

TAG Marketing - 0541 60 65 10 -  commerciale@tagmarketing.it
Via Fieramosca, 3 - Riccione (Rn) - www.hotelriccione.eu

Pagina_riccione_stars_180x230_2016.indd   1 08/11/2016   14:21:18
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staff di professionisti. Nella scelta di visual di 
campagna, sono state esaltate le qualità uniche 
dell’albergo, il comfort estremo e le molteplici 
possibili attività (differentemente da una casa 
privata).

È, questa, una combinazione di suggestioni che 

Se non è in albergo, non è una vera vacanza: 
lo pensa l’88,8% degli Italiani, che scelgono 
il soggiorno in hotel piuttosto che negli affitti 
brevi in case private. È questo il dato, rilevato 
da Sociometrica, che ha dato origine al concept 
strategico della campagna di comunicazione 
realizzata da The Washing Machine per 
Federalberghi, con la collaborazione di CFMT.
L’idea creativa, realizzata su incarico della 
Federalberghi all’agenzia The Washing Machine 
Italia, di Alessandra Furfaro e Mimmo Di Lorenzo, 
si articola in più soggetti che raccontano la 
varietà dell’offerta dell’hotel e il carattere 
multidimensionale dei suoi servizi. 
L’albergo è il luogo in cui rilassarsi è l’unico 
dovere; dove c’è da aspettarsi solo belle 
sorprese; dove il menù non delude mai; dove 
la sicurezza e la pulizia sono garantite da uno 

 In albergo è differente!
52

Comunicazione www.federalberghi.it
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vengono trasmesse al target attraverso una 
selezione di immagini fotografiche, fedeli alla 
realtà e al tempo stesso evocative: una donna 
che si rilassa in una spa, una serie di asciugamani 
morbidi e profumati…immagini che non lasciano 
dubbi: “in albergo è differente”.

È una vacanza, nel senso di distacco, dalle 
responsabilità e dagli impegni di tutti i giorni. 

È un microcosmo in cui tutto è possibile, un 
crocevia di persone legate dagli stessi interessi 
e dagli stessi gusti. 
È un luogo unico, che condensa in sé mille altri 
luoghi. 
È il simbolo dell’ospitalità all’italiana.
Il copy nei messaggi utilizza la formula “da noi” 
per richiamare la fondamentale “umanità” 
dell’albergo, che è innanzitutto fatto di persone, 
quelle che accolgono, ospitano, servono, e 
quelle che si incontrano.
Infine, l’albergo è un luogo di emozioni e di 
ricordi: quelli dei soggiorni passati, dell’infanzia, 
dei viaggi in famiglia, e quelli ancora da 
vivere e da costruire. Il target è coinvolto 
dalla combinazione di immagini e parole in 
un’atmosfera suggestiva, sospesa, esclusiva, 
utile a trasmettere un messaggio ben preciso: in 
albergo, la vacanza è differente.
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INSTITUTIONAL NATURE:
la linea del footprint e del risparmio 

Siamo sicuri che l’impronta energetica e ambientale dei nostri prodotti sia inferiore 
ai limiti supportati dal pianeta e siamo certi di essere in linea con le sue regole? 

Con INSTITUTIONAL NATURE possiamo finalmente dire SI!
Materie prime green, tensioattivi naturali, profumi ipoanallergici. Tutto questo 

unito ad un utilizzo di prodotto ridotto e a basse temperature.

“Nella vita non contano i passi che fai, né le scarpe che usi, 
ma le impronte che lasci”

#greenforreal

LINEA LAVANDERIA

LINEA CUCINA

LINEA AMBIENTI

Incentivo per 
prodotti sostenibili. 

Sconto del 
20% EXTRA 
sul 1° ordine
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INSTITUTIONAL NATURE:
la linea del footprint e del risparmio 

Siamo sicuri che l’impronta energetica e ambientale dei nostri prodotti sia inferiore 
ai limiti supportati dal pianeta e siamo certi di essere in linea con le sue regole? 

Con INSTITUTIONAL NATURE possiamo finalmente dire SI!
Materie prime green, tensioattivi naturali, profumi ipoanallergici. Tutto questo 

unito ad un utilizzo di prodotto ridotto e a basse temperature.

“Nella vita non contano i passi che fai, né le scarpe che usi, 
ma le impronte che lasci”

#greenforreal

LINEA LAVANDERIA

LINEA CUCINA

LINEA AMBIENTI

Incentivo per 
prodotti sostenibili. 

Sconto del 
20% EXTRA 
sul 1° ordine

 Albana
Romagna Albana
D.O.C.G. Secco    

Chardonnay 
Rubicone I.G.T.

Rebola
Colli di Rimini 
D.O.C.    

Pinot Grigio    
Rubicone I.G.T. 
Pinot Grigio

 Merlot
Rubicone I.G.T.   

 Sangiovese 
Romagna D.O.C. 
Sangiovese

 Sangiovese 
Romagna D.O.C. 
Sangiovese 
Superiore

 Cabernet
Rubicone I.G.T.    

 Pignoletto
Pignoletto D.O.P. 
Biologico    

Sangiovese
Romagna D.O.P. 
Sangiovese Biologico

Cantine Intesa
via Provinciale Faentina, 46 Modigliana
contatti 331/1878305
mail: pezzi.claudio@agrintesa.com
agente di zona:
Marco Casati 348/8148058

Pezzi Claudio: 331/1878305 

Bellelli Beatrice: 0546 619318 (Uff.Comm.)
Casati Marco: 348/8148058 (Agente)

Agrintesa Soc. Coop. Agricola
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LABORATORIO ANALISI 

HACCP 

SICUREZZA SUL LAVORO 

PREVENZIONE LEGIONELLOSI 

PRIVACY 

PRATICHE PISCINE 

CORSI DI FORMAZIONE 

Uno, per TUTTO 

Daniele Vaccarini 

   0541 830442                             329 3515158                       info@mare-a.com 

 
MARE.A s.r.l. - Via E. Toti, 2 - 47841 Cattolica (RN) 

www.mare-a.com 
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I CONSULENTI DII CONSULENTI DI
FEDERALBERGHI RICCIONEFEDERALBERGHI RICCIONE

Commercialista Hotel Service
Annalisa Tentoni - Tel. 0541 605000

tentoni@federalberghiriccione.it

Sicurezza sul Lavoro
Raffaello Bonora - Tel. 348 7949432

rbonora@libero.it

Consulenza Legale
Samuele De Sio - Tel. 0541 392236

sadesio@studiolegaledesioquercia.it

Consulente del Lavoro
Romani Fabrizio - Tel. 0541 968009

info@studio-romani.com

Prevenzione Incendi
Maurizio Vandi - Tel. 0541 611723

vandimaurizio@tiscali.it

Edilizia ed Urbanistica
Stefano Barilari - Tel. 0541 611541

stefano.barilari@studio65.it

Consulenza Assicurativa
Emanuele Lonzi - Tel. 0541 647840
emanuele.lonzi@lonziconsulenze.it

Consulenti privacy - Invictus Aziende
Tomas Bertozzi - Tel. 339 7255560
tomasbertozzi@invictusaziende.it

Agenti Immobiliari
Paolo Fontijn - Tel. 333 1593296

paolofontijn@gmail.com

Laboratorio Analisi e Servizi
Mare.a S.R.L. - Tel. 0541 830442

info@mare-a.com

Finanziamenti FIDER
Simona Federici - Tel. 327 5554033

simona.federici@fider.com
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LOREM IPSUM
DOLOR SUM CONSECUTER

La tua migliore soluzione, 
 qualsiasi sia la tua esigenza di pulito!

Strumenti professionali di ultima generazione per 
la pulizia di piccoli, medi e grandi spazi.

VENDITA NOLEGGIO USATO

PIERI GROUP SRL 
Via delle Pesche, 821 - 47522 Cesena (FC) 

Tel 0547 318754 - Fax 0547 317949 
info@pieri-group.it  -  www.pieri-group.it 
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