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D I ST INGU I T I
Hai conosciuto molte filosofie di ospitalità. 
Ora esprimi la tua.

Definisci il tuo sistema letto hotel tra centinaia di combinazioni possibili: materassi, sommier, testiere, divani letto e tutti 
gli accessori di cui hai bisogno per offrire un comfort unico e indimenticabile. 
Affidati all’esperienza Dorelan e crea la soluzione ideale a misura dei tuoi ospiti.

www.dorelanhotel.com

T A I L O R - M A D E  B E D D I N G  S O L U T I O N S
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LABORATORIO ANALISI 

HACCP 

SICUREZZA SUL LAVORO 

PREVENZIONE LEGIONELLOSI 

PRIVACY 

PRATICHE PISCINE 

CORSI DI FORMAZIONE 

Uno, per TUTTO 

Daniele Vaccarini 

   0541 830442                             329 3515158                       info@mare-a.com 

 
MARE.A s.r.l. - Via E. Toti, 2 - 47841 Cattolica (RN) 

www.mare-a.com 
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Piada dei morti dolce romagnolo
INGREDIENTI
stampo 24 cm di diametro
•	250 g Farina 00
•	60 g Zucchero semolato
•	50 ml Olio EVO
•	1 cucchiaio vino bianco
•	12 g Lievito di birra fresco
•	1 uovo 
•	75 ml Latte

per la copertura
•	2 cucchiai latte
•	2 cucchiai zuccheri semolato
•	1 tuorlo
•	30 g uvetta
•	10 g pinoli
•	40 g noci
•	30 g mandorle

Difficoltà: Bassa
Preparazione: 3 ore
Cottura: 20/30 min
Dosi per: 6/8 persone 
Costo: economico

ricette.giallozafferano.it
PREPARAZIONE
In una ciotola setacciare la farina, aggiungere lo zucchero, il latte, l’uovo, 
l’olio, il lievito di birra sbriciolato finemente, il vino e amalgamare sommariamente 
gli ingredienti.
Trasferire l’impasto sul piano lavoro infarinato e impastare sino ad ottenere un 
panetto liscio e leggermente molliccio. 
Far lievitare in una ciotola infarinata per circa 2/3 ore, deve raddoppiare il suo 
volume.
Rivestire con carta forno uno stampo da 24 cm di diametro. Stendere con le mani il 
panetto e sistemarlo nello stampo.
Cospargere sulla superficie tutta la frutta secca.
In una ciotola versare il latte e aggiungere il tuorlo, lo zucchero e con una 
forchetta amalgamare bene il tutto.
Spennellare abbondantemente la superficie della piada dei morti con il composto 
preparato.
Cuocere in forno già caldo a 180°C per circa 25/30 minuti.
La piada dei morti a fine cottura dovrà risultare molto dorata.
Far intiepidire e servire a fette. 
Si può riscaldare in forno caldo qualche minuto per ridare fragranza alla focaccia 
dei morti.



pr
em

io
 su

 o
rd

in
ati

vi

FORNITORE
UFFICIALE

2021

RICCIONE   VIA OGLIO 3 
TEL  0541 643890  FAX 0541 645483   EMAIL   mrcompagnoni73@gmail.com



www.iovendohotel.it

#1. CHIAMACI
ci occuperemo noi delle altre 9

10 COSE DA 
FARE QUANDO 
VUOI VENDERE
IL TUO HOTEL

Francesca

339 7771891

Gabriele

333 8690156

Paolo

333 1593296
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DIAMO ENERGIA 
ALLA ROMAGNA 
DA PIÙ DI 60 ANNI
ATTIVA L’ENERGIA CHE TI È VICINA

www.sgrlucegas.it
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Contattaci subito 0541 790882

non perdere l'occasione di guardare il tuo hotel 
con gli occhi di un esperto di marketing turistico

approfitta di un

vuoi battere la concorrenza?

• consultare i dati
• analizzare la tua proposta di vendita
• avere una panoramica sulla tua   
 reputazione online
• darti spunti per essere vincente

uno stratega digitale 
ti aiuterà a:

Studiamo con te 
gli strumenti di marketing 
e le strategie digitali

check up
personalizzato 

gratuito!

1 ora di consulenza, soltanto 20 posti disponibili. prenota il tuo!

*

*

10

Novità schedine alloggiati
il “portale alloggiati” e, alternativamente 
l’inserimento dei dati online o l’upload di un file 
testuale.
Nei casi in cui sussistano problematiche di 
natura tecnica al sistema web che impediscano 
la trasmissione secondo le modalità sopra 
previste, rimane la possibilità di inviare la 
comunicazione delle generalità dei soggetti 
alloggiati mediante trasmissione a mezzo fax 
ovvero tramite posta elettronica certificata alla 
questura territorialmente competente.
Rimane fermo l’obbligo per i gestori delle 
strutture ricettive di cancellare i dati digitali o 
distruggere gli elenchi cartacei trasmessi alle 
questure non appena generata da parte del 
sistema la ricevuta di avvenuta comunicazione 
dei dati, che deve essere conservata per la 
durata di cinque anni.
Per accreditarsi sul portale non sarà più 
necessario il certificato digitale, che sarà 
sostituito da una autenticazione forte attraverso 
password e OTP. Le strutture ricettive che alla 
data di entrata in vigore del nuovo decreto sono 
abilitate alla trasmissione dei dati attraverso 
la certificazione digitale possono continuare 
a trasmettere con tale modalità i dati delle 
persone alloggiate, fino alla scadenza di validità 
del certificato digitale. Entro la data di scadenza 
del certificato digitale la questura competente 
provvederà a rilasciare le nuove credenziali di 
accesso al portale secondo le modalità indicate 
nel punto 3.1 dell’allegato tecnico al decreto.

Circolari

Nella Gazzetta Ufficiale n. 246 del 14 ottobre 
2021 è stato pubblicato il decreto del Ministero 
dell’interno che stabilisce nuove modalità di 
comunicazione con le questure, in attuazione di 
quanto disposto dall’articolo 109 del testo unico 
delle leggi di polizia.
Il decreto, che modifica e integra il vigente 
decreto 7 gennaio 2013, consente il collegamento 
diretto tra i sistemi gestionali delle strutture 
ricettive e i sistemi informatici delle autorità di 
pubblica sicurezza. Sarà infatti possibile attivare 
un collegamento sicuro tramite web service, 
che consente di accedere al portale alloggiati 
dal sistema gestionale della struttura ricettiva.
Le disposizioni del nuovo decreto entreranno in 
vigore dopo 90 giorni dalla sua pubblicazione in 
Gazzetta Ufficiale, e quindi il 12 gennaio 2022.

A decorrere dal 12 gennaio 2022 entrerà in vigore 
anche la disposizione del decreto “sicurezza 
bis” (articolo 5 del decreto-legge 14 giugno 
2019 n. 53) che prevede che, per i soggiorni 
non superiori alle 24 ore, la comunicazione 
alla questura delle generalità delle persone 
alloggiate deve avvenire entro 6 ore, anziché 
entro 24 ore dall’arrivo.
Le strutture ricettive accreditate con le questure 
verranno abilitate all’inserimento e all’invio 
tramite un apposito sistema web oriented, 
esposto su rete internet, dei dati degli alloggiati. 
Sarà comunque possibile continuare ad utilizzare 
le procedure di comunicazione attuali, tramite 

info@federalberghi.it
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PREVENZIONE E AZIONI MIRATE 
CONTRO IL BATTERIO DELLA LEGIONELLA

TRATTAMENTI INNOVATIVI SULL’IMPIANTO IDRICO SANITARIO

UTILIZZO OTTIMIZZATO DI SOSTANZE CHIMICHE NON AGGRESSIVE

INTERVENTI RAPIDI ED EFFICACI

INSTALLAZIONI DI STRUMENTI PER IL MONITORAGGIO CONTINUO E AUTOMATICO

ASSISTENZA QUALIFICATA

CLIMAX ROMAGNA PISCINE
R I SC A L DA M E N TO  I   CO N D IZI O N A M E N TO  I   T R AT TA M E N TO ACQ U E

VIA PEDROLARA, 65 - 47853 CORIANO (RN)

Tel. 0541 694000 - Cell. 339 5493994 
E-mail: info@romagnapiscine.it

Il partner ideale per la sicurezza della tua struttura! 

LEGIONELLA

STOP
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Passaggio al nuovo 
digitale terrestre

con il testo “Test HEVC Main10”. 
- In caso affermativo la vostra TV è 
compatibile con l’HD e il 4K e con il nuovo 
standard di compressione video DVB T HEVC 
Main 10.
Se non riuscite a vedere i canali Test 100 e 
200 (nonostante una risintonizzazione), c’è 
un’altra possibilità, basta controllare se la 
TV riceve i canali in alta definizione.
- Digitate sul telecomando 501 per Rai 1 HD 
o 505 per Canale 5 HD, o 507 per La7 Hd.
Se ne visualizzate anche uno, nessun 
problema, siete a posto e potrete continuare 
a vedere tutti i canali fino a gennaio 2023 poi 

Novità

A partire dal 20 ottobre 2021 iniziano le 
operazioni del passaggio al nuovo digitale 
terrestre, cosiddetto Dvb-T2.
Il primo passo del nuovo digitale terrestre 
porterà alcuni canali tematici in Hd, mentre 
il passaggio al Dvb-T2 verrà completato nel 
2023.

Come capire se il vostro TV è compatibile?
Fate il test sintonizzando la TV sui canali con 
numero 100 (della Rai) o 200 (di Mediaset) 
del digitale terrestre. 
- Digitate 100 o 200 sul telecomando e 
verificate se viene visualizzata la schermata 

info@federalberghiriccione.it



www.indelb.com
info@indelb.com

Hall 11 - C27 D28

Hall D1 - Stand 80

sc
on

to
 3%

 su
 o

gn
i s

in
go

la 
qu

ot
az

io
ne

FORNITORE
UFFICIALE

2021

15
successivamente avrete bisogno di un nuovo 
TV o di un decoder dvb-t2.
In caso non abbiate un televisore compatibile 
o un decoder consono, vi ricordiamo che 
sono previsti i bonus decoder e televisore.

Bonus TV digitale terrestre, come funziona
Per chi deve necessariamente cambiare 
il proprio televisore sono previsti un paio 
di bonus. Il primo prevede uno sconto di 
30 euro al momento dell’acquisto di tv o 
digitale terrestre per le famiglie che hanno 
un ISEE inferiore a 20.000 euro.

Il secondo, introdotto ad agosto dal Mise, 
permette di avere uno sconto fino a 100 
euro, senza limiti di ISEE, a patto che si debba 
rottamare il vecchio televisore che non 
supporta i nuovi standard. Lo sconto sarà poi 
sull’acquisto del nuovo televisore effettuato 
nei negozi che aderiscono all’iniziativa.

Il bonus consiste in uno sconto del 20% 
sul prezzo d’acquisto, fino ad un importo 
massimo di 100 euro.
Per ottenere il bonus bisogna dimostrare di 
aver pagato regolarmente il Canone Rai e si 
dovrà presentare al venditore un modulo 
compilato e firmato, scaricabile dal sito 
del Mise. Lo sconto sarà quindi erogato 
direttamente in cassa. 
La vecchia TV sarà poi smaltita dallo stesso 
rivenditore.
In alternativa, si può consegnare la vecchia 
TV direttamente in una isola ecologica 
autorizzata, prima di recarsi ad acquistare 
la nuova. In questo caso, l’addetto del 
centro di raccolta RAEE deve convalidare il 
modulo, che certifica l’avvenuta consegna 
dell’apparecchio. Con il modulo firmato 
l’utente potrà recarsi nei punti vendita 
aderenti e fruire dello sconto sul prezzo di 
acquisto.



Filiale di Riccione
Viale Milano 37/a angolo Viale Ceccarini

0541.690.332 - riccione@lacassa.com
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)Con XPAY HOTEL, gestire le prenotazioni 
non è mai stato così semplice.

• Accettazione pagamenti da tutto il mondo
• Miglior Experience
• Garanzia d’incasso
• Gestione prenotazioni telefoniche e non solo
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18 Minorenni in Hotel
il contratto di albergo.
Inoltre, l’art. 318 del Codice Civile impedisce 
ai minori di allontanarsi da casa senza il 
permesso dei genitori. 
Proprio in virtù di quanto previsto dagli artt. 
2 e 318 del Codice Civile, si è soliti ritenere 
che un minore possa soggiornare in hotel, 
anche se non accompagnato dal genitore, 
a condizione che sia accompagnato da altra 
persona maggiorenne e che, al momento 
del check in, presenti, oltre al documento di 
riconoscimento, l’autorizzazione sottoscritta 
dal genitore e, allegato, il documento 
di riconoscimento dello stesso genitore 
(di seguito un esempio di modulo di 
autorizzazione).

Al contrario, si ritiene generalmente che i 
minorenni non accompagnati da alcun adulto 
non possano in ogni caso soggiornare in 
hotel, come indicato ad esempio anche dalla 

Normative

E’ possibile ospitare minorenni in hotel? 
Con quali accorgimenti?
Questa domanda ci è stata posta 
ripetutamente negli ultimi tempi e riteniamo 
utile una breve panoramica sulla normativa 
vigente e l’indicazione delle possibili risposte 
al quesito.

L’art. 109 del TULPS (Testo Unico delle Leggi 
di Pubblica Sicurezza) impone all’albergatore 
di ospitare unicamente persone munite 
di documento di riconoscimento, nulla 
specificando con riferimento alla possibilità 
di ospitare persone minorenni. 
D’altra parte, l’art. 2 del Codice Civile 
stabilisce che solo con il raggiungimento 
della maggiore età l’individuo acquista 
la capacità d’agire: in altri termini, fino a 
quando si è minorenni, non è possibile 
compiere atti che comportano l’esercizio di 
diritti e l’assunzione di doveri, come stipulare 

Samuele De SIo
sadesio@studiolegaledesioquercia.it
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Polizia di Stato (https://www.poliziadistato.
it/articolo/alloggi-per-minori-in-strutture-
ricettive).

Tuttavia, la ragione per la quale si sostiene 
che i minori non possano da soli soggiornare 
in hotel, come detto, è che i minori, non 
avendo capacità di agire, non possono 
validamente stipulare un contratto. 

Sennonché:
- i contratti possono anche essere conclusi 
in favore di terzo (art. 1411 Cod. Civ.) e il 
genitore può autorizzare il compimento di 
atti da parte del figlio minore;
- l’art. 709 TULP, come detto, richiede solo 
il documento di riconoscimento e nulla 
specifica o vieta con riferimento ai minori (e 
ciò che non è espressamente vietato dalla 
legge deve ritenersi consentito);
Per tali ragioni, si potrebbe anche validamente 

argomentare che, con l’autorizzazione scritta 
dei genitori e adeguatamente verificata 
(documento dei genitori, cellulare, ecc.), 
l’hotel possa ospitare il minore.

In conclusione:
- i minori accompagnati da un adulto diverso 
dai genitori possono certamente soggiornare 
in hotel con documento di riconoscimento 
e autorizzazione dei genitori (con allegata 
copia documento di riconoscimento degli 
stessi);
- nonostante pareri contrari sul tema e la 
relativa incertezza, si può ritenere che i 
minori possano soggiornare in hotel anche 
non accompagnati, sempre che siano muniti 
di documento di riconoscimento e che il 
soggiorno sia stato prenotato ed autorizzato 
dai genitori (con apposito modulo sottoscritto 
e consegnato all’albergatore che lo dovrà 
conservare anche a scopo probatorio).
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ALCOOL 
+ 

DETERGENTE 
PER UNA DOPPIA 
FORZA PULENTE

SGRASSATORE SGRASSATORE 
IGIENIZZANTEIGIENIZZANTE

0541.729335      info@gprofessional.it 
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DETERGENZA E IGIENE PROFESSIONALE 
G Professional    pag. 21
📞 333 5613338 Giovanni Gambuti
📧  g.gambuti@gprofessional.it

DETERGENZA E MONOUSO
Pieri Group    pag. 43
📞 339 8812689 Paolo Perotto
📧  info@pieri-group.it

DETERGENZA PRODOTTI CHIMICI INDUSTRIALI
Montega    pag. 33
📞 348 5932932 Stenilio Morazzini
📧  commericiale@montegauno.com

TECNOLOGIE PER IL TRATTAMENTO DELL’ACQUA
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📞 0541 833194 Marco Del Magno
📧  dmeurope@dmeuropesrl.com

TRATTAMENTO ACQUE PISCINE
Climax - Romagna Piscine  pag. 13
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📧  info@romagnapiscine.it

TRATTAMENTO ACQUE
Nuova Control System - Sanodyna pag. 26
📞 329 5954614 Amato Gianfranco
📧  info@sanodyna.com

ALIMENTI E BEVANDE, CASH & CARRY 
Cubia    pag. 42
📞 0541 968196 
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ALIMENTI SURGELATI, DOLCE E SALATO
Dulca    pag. 37
📞333 9350205 Marina Selva
📧 marina.selva@dulca.com
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📞 329 1978396 Marco Giovannini
📧 mrcompagnoni73@gmail.com

BICICLETTE ELETTRICHE
Trevi - EMG    pag. 36
📞 329 1978396 Marco Giovannini
📧  marco.giovannini.mg@gmail.com

BOX DOCCIA
Ferbox    pag. 30
📞 0734 628919 
📧  info@ferbox.it 

COLONNINE ELETTRICHE
Repower    pag. 24
📞 339 5832365 Tiziano Bombarda
📧  tiziano.bombarda@con.repower.com

FORNITURE ALBERGHIERE
Indel B    pag. 15
📞 335 6166314 Pasquale Borghesi
📧  pasquale.borghesi@indelb.com

MATERASSI, SOMMIER, BASI LETTO E GUANCIALI
Dorelan    pag. 2
📞 335 8173337 Mattia Bergamaschi
📧  info@dorelanhotel.it

NOLEGGIO AUTO E MINIVAN CON AUTISTA
S.E.C. Service Executive Car
📞 335 6403693 Marco Sorci
📧  sec@servicexecutivecar.com

PRODUZIONE E VENDITA ARREDAMENTI INT./EST.
Italsedie    pag. 32
📞 335 7741644 Bassetti Maurizio
📧  info@italsedie.com

REGISTRATORI DI CASSA
Allufficio    
📞 0541 605769 Massimo Di Santi
📧  info@allufficio.it

RIVESTIMENTI / RESTYLING
Ricette Grafiche   pag. 34
📞 393 6674180 Francesca Tosi
📧  tosi@ricettegrafiche.it

WATERFIRE
Elettromeccanica Muccioli  pag. 27
📞 335 5707012 Marco Muccioli
📧  info@muccioli.it

ATTREZZATURA & ARREDAMENTO DETERGENZA, SANIFICAZIONE E ACQUE

FOOD & BEVERAGE



AZIENDA VINICOLA
Agrintesa Soc. Coop. Agr.  pag. 31
📞 348 8148058 Marco Casati
📧  info@cantineintesa.it

PRODOTTI PER LA COLAZIONE
Mr Breakfast    pag. 25
📞 335 8140067 Maurizio Zurli
📧  maurizio.zurli@mrbreakfast.it

TORREFAZIONE
Caffè Pascucci Torrefazione spa       pag. 29
📞 348 2639229 Abati Biagio
📧  b.abati@pascucci.it

ASSICURAZIONI
Lonzi e Associati    pag. 44
📞 0541 647840 
📧  info@lonziconsulenze.it 

CANALI SATELLITARI
Sky Italia    pag. 5
📞 340 0500465 Alex Breccia
📧 alex.breccia@skytv.it

CONSULENTE PRIVACY
Norjak         pag. 20
📞 328 4313897 Jannette Bertolo
📧  jannette@norjak.it

CONSULENTI IMMOBILIARI
Drudi - Ravaglia - Fontijn  pag. 8
📞 333 1593296 Paolo Fontijn
📧  paolofontijn@gmail.com

GARANZIE A IMPRESE, FINANZA AGEVOLATA
Fider    pag. 40
📞 327 5554033 Simona Federici
📧  simona.federici@fider.com

LABORATORIO ANALISI - SERVIZI - CONSULENZE
Mare.a    pag. 4
📞 329 3515158 Daniele Vaccarini
📧  dvaccarini@mare-a.com

FORNITURA GAS E ENERGIA ELETTRICA 
S.G.R.    pag. 9
📞 388 4285548 Simone Rossini
📧  simone.rossini@sgrservizi.it

PERIZIE ANOMALIE BANCARIE
April Solution    pag. 12
📞 348 7795373 Stefania De Angeli
📧  stefania.deangeli@aprilsolution.it

PRODOTTI E SERVIZI BANCARI
La Cassa di Ravenna   pag. 16
📞 0541 690332 
📧  riccione@lacassa.com

SERVIZI CONTABILITA’, PAGHE E LICENZE
Hotel Service    pag. 19
📞 0541 605000 Angela Casini
📧  casini@federalberghiriccione.it

SERVIZIO SPEDIZIONE
AD Turista    pag. 39
📞 329 2136854 Filippo Bortoletto
📧  info@ad-turista.it

SISTEMI DI ALLARME ANTINTRUSIONE
Vorsicher    
📞 320 5623526 Renzo Greci
📧  renzo.greci@vorsicher.it

SERVIZI ON-LINE PER QUESTI ONARI INTELLIGENTI
Qualitando        pag. 17
📞 392 6351056 Marzia Baislak
📧  marzia@qualitando.com

SERVIZI WEB
Edita    pag. 11
📞 0541 790882 Filippo Bonucci
📧  bonucci@editarimini.com

SERVIZI WEB
Radio Bakery    
📞 0541 1740764 Cristian D’emilio
📧  info@radiobakery.it

SOFTWARE GESTIONALE
5 Stelle Cloud PMS   
📞 338 3418078 Marco Pagliarani
📧  m.pagliarani@hotelcinquestelle.cloud

SOFTWARE GESTIONALE
Passepartout / Tag Marketing  
📞 329 2265855 Emiliano Carlini
📧  commerciale@tagmarketing.it

SERVIZI

WEB



Soluzioni chiavi in   mano per le aziende
che scelgono la mobilità elettrica nel lavoro di tutti i giorni, 
anche  per i propri clienti.

Per ricaricarsi, basta un tap!
Dall'app Recharge Around, seleziona lo strumento 
sulla mappa, verica la disponibilità e fai il pieno di energia.

MOBILITÀ SOSTENIBILE,
SCEGLI UN’ELETTRICA

Flotta elettrica Strumenti di ricarica Circuiti di ricarica

Scopri di più su
go.repower.com/mobilitaelettrica
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MUCCIOLI WATERFIRE:
siamo gli unici a costruire questi 

impianti anche su misura

per i soci Federalberghi Riccione c’è 
un’OFFERTA RISERVATA

Servizio h.24  
ref. Muccioli Marco 

cell. 3355707012

Esperienza, cortesia e professionalità
Muccioli Marco srl  - Via Nazionale 151, Misano Adriatico RN - Tel. 0541614053

www.muccioli.it                       info@muccioli.it
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Le pratiche antincendio...
...ancora poco pratiche

È inoltre delineata la squadra di emergenza 
composta da un numero sufficiente 
di personale formalmente incaricato 
all’intervento e dotato di attrezzature 
adeguate, tenendo conto delle dimensioni e 
dei rischi specifici dell’azienda.

- Mancata Formazione ed addestramento 
(attestati antincendio scaduti o mancanti, 
riunioni periodiche delle squadre antincendio 
ed esercitazioni di evacuazione non 
eseguite). I lavoratori incaricati dell’attività 
di prevenzione e lotta antincendio, di 
evacuazione, di salvataggio, di primo 
soccorso e di gestione dell’emergenza, 
devono essere formalmente incaricati e 
ricevere un’adeguata e specifica formazione, 
compreso un aggiornamento periodico 
(triennale). Devono essere in grado di usare 
correttamente i mezzi disponibili per le 
operazioni di primo intervento, azionare il 

I Vigili del Fuoco hanno eseguito anche 
quest’anno, nelle strutture ricettive, le 
proprie visite ispettive; finalizzate a progetti
preventivi, a programmi autorizzativi o a 
seguito di interventi di soccorso. 
Nonostante la diversa natura ispettiva, si 
sono riscontrate non conformità ricorrenti 
che hanno evidenziato gravi mancanze 
e, conseguentemente, importanti 
responsabilità e ripercussioni economiche. 
Nello specifico:
- Mancato aggiornamento del Piano di 
emergenza ed evacuazione in funzione 
del personale presente (soprattutto se 
stagionale). Il Piano di emergenza ed 
evacuazione è un elaborato nel quale 
vengono descritte le operazioni che i 
lavoratori devono attuare per prevenire le 
situazioni di rischio in caso di emergenza e 
per abbandonare il luogo di lavoro, o la zona 
pericolosa, in modo tempestivo e sicuro. 

info@federalberghi.itAntincendio Stefano Scaramucci
sscaramucci@mare-a.com



Qualità
Esperienza 

Servizio 
Convenienza

Ora più che mai

Macchine 
colazioni 
caffè in grani 
a noleggio
Biagio Abati  cell  348 2639229    
tel.  0541 978524 info@pascucci.it

www.pascucci.it
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sistema di allarme e di chiamata di soccorso,
allertare i clienti alloggiati durante 
l’emergenza in  corso ed aiutare   
l’evacuazione di eventuali clienti disabili. 
Il personale deve essere chiamato a 
partecipare a riunioni di addestramento, 
nonché ad esercitazioni di evacuazione 
dell’immobile periodiche (semestrali) 
sulla base delle procedure di emergenza 
specifiche per la struttura ricettiva.

- Mancata compilazione del Registro 
dei controlli dei presidi antincendio, con 
conseguente indimostrabilità della non 
alterazione nel tempo delle condizioni di 
sicurezza della struttura. 
Il responsabile dell’attività deve infatti 
provvedere e dimostrare che nel corso della 
gestione non vengano alterate le condizioni 
di sicurezza antincendio, documentando la 
corretta gestione della struttura ricettiva.
Dunque, la funzione del Registro dei controlli 

dei presidi antincendio è di annotare tutti gli 
interventi ed i controlli relativi all’efficienza 
degli impianti elettrici, di illuminazione, 
di sicurezza, dei presidi antincendio, dei 
dispositivi di sicurezza e di controllo delle 
aree a rischio specifico, dell’osservanza 
della limitazione dei carichi di incendio nei 
vari ambienti dell’attività, delle riunioni 
di addestramento e delle esercitazioni di 
evacuazione. Per tale motivo deve essere 
mantenuto costantemente aggiornato e 
disponibile per il controllo da parte del 
Comando provinciale dei Vigili del Fuoco.
Data l’onerosità del regime sanzionatorio 
in caso di non conformità e la conseguente 
responsabilità civile e penale in capo al 
legale rappresentante, consigliamo di 
rivolgervi a professionisti del settore come i 
nostri consulenti MARE.A, per verificare che 
le procedure sopra descritte siano presenti 
e rispettate all’interno della vostra struttura 
ricettiva.
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 Albana
Romagna Albana
D.O.C.G. Secco    

Chardonnay 
Rubicone I.G.T.

Rebola
Colli di Rimini 
D.O.C.    

Pinot Grigio    
Rubicone I.G.T. 
Pinot Grigio

 Merlot
Rubicone I.G.T.   

 Sangiovese 
Romagna D.O.C. 
Sangiovese

 Sangiovese 
Romagna D.O.C. 
Sangiovese 
Superiore

 Cabernet
Rubicone I.G.T.    

 Pignoletto
Pignoletto D.O.P. 
Biologico    

Sangiovese
Romagna D.O.P. 
Sangiovese Biologico

Cantine Intesa
via Provinciale Faentina, 46 Modigliana
contatti 331/1878305
mail: pezzi.claudio@agrintesa.com
agente di zona:
Marco Casati 348/8148058
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Azienda Certificata UNI EN ISO 9001: 2015 - Certificato Nr. 50 100 11623 - Rev.002
UNI EN ISO 14001: 2015 - Certificato Nr. 50 100 13721 - Rev.001
Validazione My Eco System & Montega® Nature EN ISO 14006: 2011

MONTEGA Prodotti Chimici Industriali
Via Larga, 66 - Z. I. Santamonica Misano Adriatico (RN) ltaly 
tel + 39 0541 616708 - www.montegauno.com - commerciale@montegauno.com 

LINEA LAVANDERIA

LINEA CUCINA

INSTITUTIONAL NATURE:
la linea del footprint 

e del risparmio

LINEA AMBIENTI

BIOCIDI
(con autorizzazione in deroga 

ex art. 55.1 BPR)

MONTEN® CL

OX ACTIV
PLUS

IGIENTEX 
OXY PLUS

GEL COSMETICI
ALOE ARANCIO CEDRO 

FIOR DI LOTO ORCHIDEA
ALOE ARANCIO CEDRO 

FIOR DI LOTO ORCHIDEA

#greenforreal

Restiamo a disposizione per campionature gratuite con 
l’intervento dei nostri tecnici per una dimostrazione di prodotti
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RESTYLING
why replace...resurface!

REFITTING ARREDI CON LAMINATI ADESIVI GARANZIA 10 ANNI

Ricettegrafiche.it srl • S.S.9 via ex Emilia • Fombio (LO) • 0377 830 724
www.ricettegrafiche.it • info@ricettegrafiche.it • referente di zona: Marco Casati • 348 81 48 058 • marco.casati79@gmail.com

why resurface? 
Riqualificazione completa di ambienti e arredi, ecomomica e veloce, 

Massimo grado di personalizzazione • Caratteristiche tecniche senza eguali. 
resurface e’: 

Rinnovare arredi, pareti, pavimenti e vetri senza sostituirli. Centinaia di finiture. Materiali di qualità elevata, Certificati e 
Garantiti fino a 10 anni. Squadre di applicatori interni certificati. Facilità di manutenzione. Non è necessario fermare 

l’attività. NO a cantieri rumorosi e smaltimento. Servizio chiavi in mano, Ti seguiamo dalla progettazione all’installazione. 
la ristrutturazione del futuro • i tuoi ambienti al passo coi tempi 

PAVIMENTI

PRIMA DOPO

CARTE DA PARATI DEHORS
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I CONSULENTI DII CONSULENTI DI
FEDERALBERGHI RICCIONEFEDERALBERGHI RICCIONE
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PAVIMENTI

PRIMA DOPO

CARTE DA PARATI DEHORS

Commercialista Hotel Service
Annalisa Tentoni - Tel. 0541 605000

tentoni@federalberghiriccione.it

Sicurezza sul Lavoro
Raffaello Bonora - Tel. 348 7949432

rbonora@libero.it

Consulenza Legale
Samuele De Sio - Tel. 0541 392236

sadesio@studiolegaledesioquercia.it

Consulente del Lavoro
Romani Fabrizio - Tel. 0541 968009

info@studio-romani.com

Prevenzione Incendi
Maurizio Vandi - Tel. 0541 611723

vandimaurizio@tiscali.it

Edilizia ed Urbanistica
Stefano Barilari - Tel. 0541 611541

stefano.barilari@studio65.it

Consulenza Assicurativa
Emanuele Lonzi - Tel. 0541 647840
emanuele.lonzi@lonziconsulenze.it

Norjak - Div. Privacy Compliance
Jannette Bertolo - Tel. 328 4313897 

amministrazione@norjak.it

Agenti Immobiliari
Paolo Fontijn - Tel. 333 1593296

paolofontijn@gmail.com

Laboratorio Analisi e Servizi
Mare.a S.R.L. - Tel. 0541 830442

info@mare-a.com

Finanziamenti FIDER
Simona Federici - Tel. 327 5554033

simona.federici@fider.com
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La prima colazione 
non si scorda mai!

Consulta ogni mercoledì 
le PROMOZIONI inviate da 
Federalberghi mediante 
NEWSLETTER!
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necessaria verifica giornaliera e generalizzata 
su tutti i lavoratori, ma prevede che i controlli 
possano essere effettuati anche a campione. 
Successivamente si dovrà individuare la/le 
persona/e che dovranno effettuare i controlli, 
all’accesso sul luogo di lavoro. Tale operazione 
potrà essere svolta direttamente dal datore 
di lavoro (titolari/collaboratori familiari/
soci della società) oppure da dipendenti 
appositamente designati e delegati. 

EFFETTUAZIONE DEI CONTROLLI
Il datore di lavoro o il dipendente designato 
al controllo, potrà procedere sia con 
l’acquisizione del certificato in forma cartacea 
e sia utilizzando l’app da scaricare denominata 
VERIFICAC19 
I controlli andranno effettuati all’accesso dei 
lavoratori al luogo di lavoro oppure anche in 
un momento successivo, quando i lavoratori 
stessi saranno all’interno del luogo di lavoro. 
Le persone che svolgono la propria attività 
lavorativa con modalità di lavoro agile (c.d. 
smart-working) non sono invece tenute 
all’esibizione della certificazione verde se 

Dallo scorso 15 ottobre e fino al termine di 
quest’anno, a chiunque svolge un’attività 
lavorativa sia nel settore pubblico che in 
quello privato è fatto obbligo, per accedere ai 
luoghi di lavoro in cui si effettua la prestazione, 
di possedere ed esibire su richiesta la 
certificazione verde, meglio conosciuta come 
Green Pass. 
L’obbligo investe tutti coloro che svolgono, a 
qualsiasi titolo, la propria attività lavorativa o 
di formazione o di volontariato nei luoghi di 
lavoro, anche sulla base di contratti esterni. 
Quindi, ad esempio, anche il professionista che 
accede al luogo di lavoro, l’amministratore, il 
socio, il lavoratore somministrato, lo stagista/
tirocinante, il collaboratore familiare anche 
occasionale ecc..
Quali sono quindi, gli obblighi in capo al 
datore di lavoro? 
In primo luogo, si dovrà aggiornare il 
documento di valutazione dei rischi con 
le prescrizioni inerenti alla organizzazione 
delle verifiche in merito al possesso della 
certificazione verde da parte dei lavoratori. 
La norma non prevede un obbligo di 

Green pass obbligatorio 
per i lavoratori

38

Lavoro Fabrizio Romani
info@studio-romani.com
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l’esecuzione della prestazione non comporta 
l’accesso ai luoghi di lavoro. 
Nel caso in cui i lavoratori comunichino di 
non essere in possesso della certificazione 
verde o siano privi della stessa al momento 
dell’accesso al luogo di lavoro, sono 
considerati assenti ingiustificati fino alla 
presentazione della predetta certificazione 
e, comunque, non oltre il 31 dicembre 2021, 
senza conseguenze disciplinari e con diritto 
alla conservazione del rapporto di lavoro. Per 
il periodo di assenza ingiustificata non sono 
dovuti la retribuzione né altro compenso o 
emolumento, comunque denominato.
Per le aziende che occupano meno di 
quindici dipendenti, dopo il quinto giorno 
di assenza ingiustificata, il datore di lavoro 
può sospendere il lavoratore per la durata 
corrispondente a quella del contratto di 
lavoro stipulato per la sostituzione, comunque 
per un periodo non superiore a dieci giorni, 
rinnovabili per una sola volta, e non oltre il 

predetto termine del 31 dicembre 2021. 
Da ciò ne deriva che le aziende di cui 
al paragrafo precedente, sostituire 
temporaneamente il lavoratore privo della 
certificazione verde, stipulando un contratto 
a tempo determinato per sostituzione anche 
se di durata molto limitata.

CONSEGUENZE PER I DATORI CHE NON SI 
ATTENGONO AGLI OBBLIGHI DI VERIFICA A 
LORO CARICO
I datori di lavoro che vengano meno 
agli obblighi di verifica del rispetto delle 
prescrizioni, a quello di definizione entro il 
15 ottobre 2021 delle modalità operative 
per l’organizzazione delle verifiche stesse, 
ovvero a quello dell’individuazione formale 
dei soggetti incaricati dell’accertamento 
delle eventuali violazioni, sono soggetti a una 
sanzione amministrativa variabile da 400 a 
1.000 euro (in caso di reiterate violazioni la 
sanzione può raddoppiarsi).
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CATTOLICA - Via Bellini, 8

UFFICIO ORDINI: 0541.968196 - Fax 0541.833171

e-mail: info@cubiaalimentari.it - www.cubiaalimentari.it

ppaarrttnneerr  iiddeeaallee  ppeerr  llaa  ttuuaa  aattttiivviittàà

QQuuaalliittàà SSeerrvviizziiooCCoorrtteessiiaa

CCaarrnnii  FFrreesscchhee  ee  CCoonnggeellaattee  --  IIttttiiccii  CCoonnggeellaattii

PPaassttaa  VVeerrdduurraa  SSuurrggeellaattee  --  SSaalluummii  LLaattttiicciinnii  ee  DDeeppeerriibbiillii      

BBiirrrree  VViinnii  LLiiqquuoorrii  --  GGeenneerrii  AAlliimmeennttaarrii  VVaarrii        

per Hotels, Ristoranti, Bar, Comunità

Servizio a Domicilio
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La tua migliore soluzione, 
 qualsiasi sia la tua esigenza di pulito!

Strumenti professionali di ultima generazione per 
la pulizia di piccoli, medi e grandi spazi.

VENDITA NOLEGGIO USATO

PIERI GROUP SRL 
Via delle Pesche, 821 - 47522 Cesena (FC) 

Tel 0547 318754 - Fax 0547 317949 
info@pieri-group.it  -  www.pieri-group.it 
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CCaarrnnii  FFrreesscchhee  ee  CCoonnggeellaattee  --  IIttttiiccii  CCoonnggeellaattii

PPaassttaa  VVeerrdduurraa  SSuurrggeellaattee  --  SSaalluummii  LLaattttiicciinnii  ee  DDeeppeerriibbiillii      

BBiirrrree  VViinnii  LLiiqquuoorrii  --  GGeenneerrii  AAlliimmeennttaarrii  VVaarrii        

per Hotels, Ristoranti, Bar, Comunità

Servizio a Domicilio
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